Code formation

Fabrication de fromages fondus FFF

et analogues g A/V?N S..

CATALYSEUR D'INNDVATIONS

2 et 3 juillet 2020 Prngrumme

v" Connaitre les différents fromages fondus et analogues

990 € H.T. » Composition, propriétés organoleptiques et fonctionnalités
Déjeuners inclus technologiques

e Evaluation des propriétés fonctionnelles et mesures
rhéologiques
v" Approfondir la physico-chimie de lo fonte et des
Dijon
S analogues

e Biochimie des protéines du lait et du fromage
e Etapes du procédé de fonte et de fabrication des analogues

v’ Identifier les ingrédients texturants
Intervenants

Enseignants-chercheurs * Sels de fonte, ingrédients texturants non laitiers
ingénieurs et industriels

v’ Découvrir différents procédés de fabrication

Public > Ateliers pratiques

Ingénieurs, techniciens et * Fabrication d’analogues de fromage, tests de fonctionnalité
cadres dirigeants

Formation

complémentaire

Les + Sayens :

Les ingrédients fonctionnels
et nutritionnels pour
produits laitiers (IPL)

30 ans d’expérience
Interventions de spécialistes
Contact Ateli ti
+33(0)3 80 39 66 17 eliers pratiques
chantal.boras@sayens.fr Echanges personnallses
Hall de Technologie Alimentaire
2 Vd . .
En collaboration avec : (2000 m?, équipements pilotes)

Retrouvez toutes nos formations sur : www.sayens-agroalimentaire.fr



vous pouvez egalement vous InSCrire en ligne sur www.sayens-agroalimentaire.fr S A V E N S_
SATT

CATALYSEUR D'INNDVATIONS

Pa rt ICI pa nt(S) (utilisez plusieurs bulletins si vous inscrivez plus de 2 personnes)

@ Mme/M. Prénom NOM : ..

Code formation : .

Date : .

Cout unitaire (€ HT) :

.Tél direct: ...........

Fonction :

Total* (EHT) : .... .

* En fonction du nombre de participant et
des réductions éventuelles

Email : ..

2 Mme/M. Prénom NOM : ..

Fonction :

Tarif préférentiel Email :

50 % a partir
du 2eme participant !

S OCIBE & ... oo eee e e e e e ——————

Adresse : ........

Formulaire @ retourner
par @

weeee Activité :

... N°SIRET : ..

Chantal.boras@sayens.fr

wveeeee.. Code NAF ;...

ou par courrier Taille: o PME (< 2000 salariés dans le monde)

0 Grand groupe

Chantal Boras O Public
SAYENS Agroalimentaire
Hall de Technologie Alimentaire
Rue Claude Ladrey

21000 DIJON

Signataire de la convention : Mme/M Prénom NOM : ......

Fonction :

Email : ...

Tél direct : ..

Réglement : 0 Société 0 Organisme de financement : ......

Le co(t comprend les frais pédagogiques
et les documents remis aux participants
ainsi que les pauses café et les déjeuners.
Sayens Agroalimentaire est également un
organisme de formation agréé (n°
d’agrément : 26-21-02490-21), ce co(t est
donc imputable sur votre budget de
formation continue (dont I'utilisation est
obligatoire pour toutes les entreprises).
Contactez votre OPCA ou renseignez-vous
aupres de votre société.

Si organisme de financement, n° de dossier (obligatoire) : ......

Adresse de facturation (si différente de la société) :

Signature et cachet
de la société (obligatoires) :

- Conditions générales -




