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KOGAST

Vas zanesljiv partner Vas pouzdan partner
v kuhinji u kuhinji

V letu 2020 je podjetie KOGAST praznovalo 60-letnico proizvodnje gostinske opreme. Obletnica je odraz
nase dolgoletne tradicije predelave nerjavne plocevine, trajnostnega razvoja podjetja, inovativnosti in
oblikovanja ter proizvodnje gostinske opreme, ki se odlikuje z dolgo Zivljenjsko dobo. V nasem podjetju vedno
dajemo prednost vrhunski tehnologiji in poslovni odlicnosti. Dolgorocna kakovost pri poslovanju in
proizvodnji nam omogoca, da smo kot zanesljiv partner prisotni v najboljsih kuhinjah sveta. Podjetje
KOGAST skupaj s proizvodnimi programi zagotavlja nadaljnji uspeh v zahtevnem in izzivov polnem
poslovnem okolju.
Profesionalna gostinska oprema je in ostaja rastoce trZisce, v katerem se KOGAST prepoznava in se namerava

vvvvv

vvvvv

Za prihodnost obljubljamo, da bomo ostali zvesti nasi tradiciji, etiki kakovosti, vezani na ugled nase
blagovne znamke, mocni poslovni skupini proizvodnih, prodajnih in storitvenih podjetij, inovacijam in
zanesljivim izdelkom v velikih kuhinjah.




1. Termicna oprema / Termicka oprema




Optimiziran izkoristek
plinskih gorilnikov!

Stedilniki (SLO)

Ohisja in debelejSe zgornje povrsine z
zaobljenimi vogali, narejeni iz nerjavne
ploCevine AiSi304 zagotavljajo togost in
robustnost aparatov. Kadar so elementi
pravilno postavljeni v vrsto, tesni spoji
med boki delovnih povrsin onemogocajo
zatekanije politih tekocin v reze med
elementi.

1 Kuhalis¢a

1/1 Elektri¢na kuhalis¢a

Zgornje povrsine s pladnjem ali z vieCenimi
poglobitvami omogo€ajo zbiranje tekoCin in
enostavno ter popolno Cis¢enje.

1/2 Plinska kuhali$¢a
ReSetke kuhaliS¢ so narejene iz glazirane
sive litine. Energetsko optimizirani litoZelezni

vsi gorilniki dvojno krono in m

1/3 Steklokeramicne plosce

Plo¢&e imajo dve ali Stiri kuhali§¢a. Vsako
kuhali§¢e omogoca kuhanje na manjSem
ali ve¢jem kroZznem grelnem polju glede na
velikost posode.

1/4 Indukcijske plosce

pod povrsing
naroCilu).

1.1 Stedilniki / Stednjaci / Sporeti

Optimizirana energetska
efikasnost plinskih plamenika!

Stednjaci (HRV)

Kucista i deblje gornje povrsine sa
zaobljenim rubovima napravljeni su od
nehrdajuceg Celika AiSi304 i osiguravaju
krutost te robusnost aparata. Kad su
elementi pravilno postavljeni u red, tijesni
spoj izmedu bokova radnih povrsina
spreCava moguce curenje razlivenih tekucina
u prostor izmedu bocnih strana elemenata.

1 Kuhalista

1/1 Elektri€na kuhalista

Gornje povrsine sa izvu¢enim udubljenjima ili
izvedbe s pladnjem omoguc¢avaju sakupljanje
tekucina te jednostavno i potpuno Ciscenje.

1/2 Plinska kuhalista

ca plamenika su emajlirane.
e posude sa zaokruzemm

113 Staklokera 'ke‘éeu ) o w

Staklokeramicke ploce imaju Cetiri polja za
kuhanje. Svako polje za kuhanje omogucéava
kuhanje na manjem ili ve¢em kruznom polju
Sto ovisi od veli€ine posude. == "

1/4 Indukcijske ploce

Indukcijske plode su ugradene U samostalne

Stednjake ili se ugraduju u termicke

blokove. PotroSnja energije odvija'Se'samo

neposredno ispod posude i samo kada je
ssuda na polju za kuhanje.

daes© Ugraditi

Optimizirana energetska efi-
kasnost plinskih plamenika!

Sporeti (SRP)

Kucista i deblje gornje povrsine sa
zaobljenim rubovima napravljeni su od
nerdajuceg lima AiSi304 koji osiguravaju
krutost te robusnost aparata. Kad su
elementi pravilno postavljeni u red, tesni spoj
izmedu bokova radnih povrsina spre¢ava
moguce curenje prosutih teku¢ina u prostor
izmedu bo¢nih strana elemenata.

1. Kuvala

1/1 Elektri¢na kuvala

Gornje povrsine sa izvu¢enim udubljenjima
ili varijante sa plehom omogucavaju
sakupljanje tekucina te jednostavno i
potpuno ¢iscenje.

vostruku krunu i snagu 7,0

1/3 Staklokeramicke ploce

Svako polie za kuvanje omoguc¢ava kuvanje
na manjem ili veéem kruznom polju, Sto
zavisi od veli¢ine posude.

1/4 Indukcijske ploce
Indukcuske ploce su ugradene U S:




1.1 Stedilniki / Stednjaci / Sporeti

2 Pecice

Vodila v pecici omogocajo vstavijanje reSetk
ali pladnjev v treh nivojih. Pri ¢is¢enju se
lahko odstranijo. S pecico dobavimo tudi

pladen;j in reSetko.

2/1 Plinske pecice

Pecico ogreva gorilnik z naravnim vliekom
moci 6,5 kW pri liniji 700 in moci 8,6 kW
pri liniji 900. Delovanje gorilnika regulira
termostatska plinska pipa, ki je namescena
na zgornji stikalni plo3¢i. Temperaturo v
pecici lahko nastavljamo v temperaturnem
obmocju od 100 do 300 °C.

2/2 Elektriéne pecice

2/2/1 Klasi¢ne elektri¢ne pecice

Pecico ogrevata ustrezno dimenzionirana
grelnika skupne moci 3,1 kW pri liniji 600, 4,5
kW pri liniji 700 in 5,9 kW pri liniji 900, ki sta
nameSc¢ena na vrhu in na dnu
pecice. Delovanije grelnikov
neodvisno regulirata
dva termostata
in omogocata
temperaturno
nastavitev od
100 do 300
°C.

PS-T49/1 i

2/2/12 Konvekcijske elektri¢ne pecice
Pecico ogrevajo ustrezno dimenzionirani
grelniki skupne moci 6,7 kW, ki so
names$c¢eni na spodnjem, zgornjem in
zadnjem delu pecice. Za zadnjo steno pecice
se nahaja ventilator. Izbirno stikalo na stikalni
plos¢i omogoca razliéne nacine vklopov
grelnikov oz. ogrevanja. Delovanje grelnikov
regulira termostat, ki omogoca temperaturno
nastavitev od 100 do 300 °C.

neposredno ispod staklokeramiCke povrsine
ili odvojeno (izrada po narudzbi).

2 Pecnice

Vodilice omogucavaju odlaganije pladnjeva u
tri razine, a u svrhu jednostavnijeg CiS¢enja
moguce ih je odstraniti.

Sa peénicom se takoder dostavlja pladanj i
reSetka.

2/1 Plinske pecnice

Pecnicu grije plamenik sa prirodnim usisom
snage 6,5 kW kod linije 700 i snage 8,6 kW
kod linije 900. Djelovanje plamenika regulira
termostatski plinski ventil koji je ugraden na
gornjoj ploCi s prekidacima. Temperaturu u
pecnici mozemo regulirati u temperaturnom
podruéju od 100 do 300 °C.

2/2 Elektri¢ne pecnice

2/2/1 Klasicne elektri¢ne peénice
Pecnicu griju dva odgovarajuce
dimenzionirana grijaCa zajednicke
snage 3,1 kW u liniji 600, 4,5 kW
u liniji 700 i 5,9 kW u liniji 900
koja su smjeStena na vrhu i na
dnu peénice. Djelovanje grijaca
nezavisno reguliraju dva termostata
i omogucéavaju temperaturno
reguliranje od 100 do 300 °C.

2/2/2 Konvekcijske elektricne

~ pecnice

Pecnicu griju odgovarajuce

dimenzionirani grijai zajedni¢ke snage

6,7 kW koji su smjesteni na donjem,

gornjem i straznjem dijelu peénice. Iza

straznje stranice peénice nalazi se ventilator.

Izborni prekida¢ na ploCi s prekidacima

omogucava razli¢ite nacine ukljucenja

grija¢a odnosno grijanja. Djelovanje

grijaca regulira termostat koji omoguc¢ava

temperaturno podeSavanje od 100 do 300

°C.

neposredno pod staklokeramickom
povrSinom ili odvojeno (izrada po narudzbi).

2 Rerne

Vodilice u rernama omogucavaju odlaganje
plehova u tri nivoa, a u svrhu jednostavnijeg
Cis¢enja moguce ih je skinuti.

Svaka rerna isporucuje se sa plehom i
reSetkom.

2/1 Plinske rerne

Rernu greje plamenik sa prirodnim usisom
snage 6,5 kW kod linija 700, i snage 8,6 kW
kod linija 900. Delovanje plamenika regulise
termostatski plinski ventil koji je ugraden na
gornjoj ploCi s prekidacima. Temperaturu

u rerni mozemo podesiti u temperaturnom
podrucju od 100 do 300 °C.

2/2 Elektricne rerne

2/2/1 Klasiéne elektri€ne rerne

Rernu greju dva odgovarajuce
dimenzionirana grejaca, zajedni¢ke snage
3,1 KW u liniji 600, 4,5 kW u liniji 7001 5,9
kW u liniji 900, koji su namesteni na vrhu i
na dnu rerne. Delovanje grejada nezavisno
reguliSu dva termostata i omogu¢avaju
temperaturna podeSavanja od 100 do 300
°C.

2/2/2 Konvekcijske elektriéne rerne
Rernu greju odgovarajuée dimenzionisani
grejaci zajedni¢ke snage 6,7 kW, koji su
namesteni na donjem, gornjem i zadnjem
delu rerne. Iza zadnje stranice rerne nalazi
se ventilator. Izborni prekida¢ na plo€i s
prekidaima omoguc¢ava razli¢ite naCine
ukljugenja grejaa odnosno grejanja.
Delovanje grejaca regulide termostat, koji
omogucéava temperaturno pode$avanje od
100 do 300 °C.

PS-T2+1/1-0
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1.1 Stedilniki / Stednjaci / Sporeti

ES-T47/1K




Zelena
ucinkovitost

1.1.1 Indukcijski stedilniki / Indukcijski stednjaci / Indukcijski Sporeti

400 (800)

700 (900

INDUKCIJSKI STEDILNIKI / INDUKCIJSKI STEDNJACI / INDUKCIJSKI SPORETI

ESI-T27/PBAL4 400x700x900 2x@230 400V 3NAC
2
ESI-T29/PBA 59720  400x900x900 2x@210 10 400V 3NAC 14,5

2




1.1.2 Elektricni Stedilniki / Elektricni Stednjaci / Elektricni Sporeti




ELEKTRICNI STEDILNIKI / ELEKTRICNI STEDNJACI / ELEKTRICNI SPORETI

4 400X600X310 1 X g fﬁg 230V AC

2x@220
ES-T80 [4 53426  800x600x310 - 2% 3180 - 8 400V 3NAC 174

ES-T27/P u 556822  400x700x900 5 400V 2N AC 10,9

ES-T471 u 55827  800x700x900  540x530x300 - , 14,5 400V 3NAC 217

ES-T67/P . 55833 1200x700x900 400V 3NAC 21,

ES-T67/1K- 0. 56835  1200x700x900  540x480x300 - 6,7 21,7 400V 3NAC 32,6

ESK-T47/P . 55825  800x700x900 400V 3NAC 174

ESK-T47/1K u 55831 800x700x900  540x480x300 , 14,7 400V 3NAC 23,9

ESC-T47/P . 55826 800x700x900 - 4x2,5(1,1) 400V 3NAC 217

ESC-T47/1 Ku 56832 800x700x900  540x480x300 - - 4x2,5(1,1) 6,7 16,7 400V 3NAC 28,3

ES-T49/P u 56482  800x900x900 - 10 400V 3NAC 21,

ES-T49/1K . 56484  800x900x900  540x680x300 - 6,6 16,6 400V 3NAC 28,

ES-T69/1-0 [4 55890  1200x900x900 54°éL33/"13°° . . 9 209  400V3NAC 326

ESK-T29/P u 55881 400x900x900 - 65  400V2NAC 17,4

ESK-T49/1 . 55884  800x900x900  540x730x300 - 59 18,9 400V 3NAC 28,3

ESK-TO/1-0[4 55887  1200x900x900 54°éL3§/’;3°° - 59 299  400V3NAC 495

ESC-T49/P . 55883  800x900x900 - 4x34(1 - 13,6 400V 3NAC 29,

ESC-TA9/1KL4 55888  800x900x900  540x680x300 - - 4x34(1 20,2 400V 3NAC




ESK-T49/1

ES-T40

EsT27p ES-T47/P
ES-T29/P ES-T49/P

ES-T47(K) ES-T67/P ESK-T27/P ESK-T47P &
ES-T49/1(K) ES-T69/P ES-T69/1(K)-O ESK-T29/P ESK-T49/P

= < =
ESK-T47/1(K) ESK-T69/1-0 ESC-T27/P ESC-T47/P ESC-T47/1(K)
ESK-TA9M(K) _ @ ESC-T29/P ESC-T49/P ESC-T49M(K)
’igim
S 'L___
H g
S § =
20
ES-T27/P  ESK-T27/P  ESC-T27/P
400 (600,800) ES-TA7/P  ESK-TA7/P  ESC-T47/P
ES-T40 ES-T47M(K) ESK-TATM(K) ESC-T47/1(K)
ES-T60 ES-T29/P  ESK-T29/P  ESC-T29/P
ES-T80 ES-TA9/P  ESK-T49/P  ESC-T49/P
ESC-T60 ES-T49M(K) ESK-T49/1(K) ESC-T49/1(K)
1200
ES-T67/P
ES-T67/1(K)-O
= ES-T69/P
= 4 ES-T69/1-0
4 ESK-T69/1-0 ES-T67/1K-0
3 ES-T69/1K-O
20

PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK: 4 Elektriéni prikljucek / Elektriéni prikljucak




-T27/P
T47/P

PS
PS

PS-T20/P
PS-T49/P

PS-T49/PM

o
=

400 (800)

N

6

23

—=

(1S0-7-D

R1/2

PS-T40-2

(006) D0L

T80-4

PS

009

-+

—

400 €800)

/ Plinski stednjaci / Plinski Sporeti

69/1-0

1.1.3 Plinski Stedilniki

oM

T69/1-

PS

PS-T69/PM

PS-T49/11M

PS-T49/PM

““““‘.“\“‘“‘“l“\“\\\““\“\“\\\\“\\\\“\\\\\\\\\\\

PS-T2+1/1-0
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800 (1200) 1200

PS-T4T/1 PS-T677P
PS-T67/1-0 PS-T69/P
PS-T49/1 @ | PSTeIPM
| PST4971M

PS-T69/1-0 .
& PS-T69/1-OM
PS-T6971A(M)
[ PS-T1/1
PS-T2+1/1-0

700 (900)
£

700 ¢900)

25

PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK: @ - Plinski prikljuéek / Plinski prikljucak / Gasni prikljucak

- : : 3 Plinski stedilniki / Plinski stednjaci / Plinski sporeti
| PLINSKI STEDILNIKI / STEDNJACI/ SPORETI

PS-T40-2 '@ 53447  400x600x310 R1/2

PS-T27/P @ 55836 400x700x900 R 3/4"

PS-T47/1 @ 55837  800x700x900 540x570x300 2 R 3/4”

PS-T67/1-0 @ 55839  1200x700x900  540x570x300 R 3/4”

PS-T49P '@ 55892 800x900x900 R 3/4”

PS-T6Y/P '@ 55893  1200x900x900 R 3/4”

PS-T49/1 [g 55894  800x900x900 5403283/’:300 1 - 86 301 23 R 3/4”

PS-T69/1-0 [@ 55895  1200x900x900 5403283/"1300 2 106 32 R 34’

PS-T6IMA [@ 55896  1200x900x900  940x670x300 R 3/4”

PS-T1/1 55897 800x900x900 540(’;‘282/’;300 206 16 R 34



1.1.4 Kombinirani stedilniki / Kombinirani stednjaci / Kombinovani
sporeti

KS-T47/1 r14] 800x700x900  540x530x300

Ks-T67/1-0 '@ L4 1200x700x900  540x530x300

ks-T(+2)7P '@ L4 800x700x900

Ks-T(2+2)7/1K @ [4 800x700x900  540x480x300

540x730x300

Ks-T491MM '@ L4 800x900x900 N 21

KS-T4o1km '@ 4 800x900x900  540x680x300

KS-T2+201 @ L4 B00xg00xo00 X000

Ks-T691-0 @ LA 1200x900x900 540&32/’;300

KS-Te9/1K-0 '@ L4 1200x900x900  540x680x300




R3/4” 400V 2NAC 13A

R3/4" 400V 2NAC 13A

R3/4" 400V 2NAC 8,7A

R3/4" 400V 3NAC 19,2A

R3/4” 400V 2NAC 14,8A

R3/4”  400V3NAC  148A

R3/4"  400V3NAC  218A

R3/4"  400V2NAC  148A

R3/4" 400V 3NAC 14,8A

700 (900

1.1.4 Kombinirani stedilniki / Kombinirani Stednjaci / Kombinovani

Sporeti

KS-T47/1 KS-T67/1-0 KS-T(2+2)7/P
800 1200 KS-T4711K KS-T67/1K-O KS-T(2+2)7/1
KS-T49/1 KS-T69/1-0 KS-T(2+2)7/1K
KS-T49/11K KS-T69/1K-O KS-T(2+2)9/P
KS-T49/1M KS-T69/1-OM KS-T(2+2)9/1
Py KS-T49/1KM KS-T69/1K-OM KS-T(2+2)9/1K
¥ PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK:
%I Q- Elektriéni prikljucek/ Elektricni prikljucak
p @ - Plinski prikljucek/ Plinski prikljucak/ Gasni prikljucak

KS-T47/1
KS-T47/1K
KS-T49/1
KS-T49/1K

KS-T67/1-0
KS-T67/1K-O
KS-T69/1-0
KS-T69/1K-O

KS-T(2+2)7/P KS-T(2+2)7/1

KS-T(2+2)9P KS-(2+2)7HK
KS-T(2+2)9/1
KS-T(2+2)9/1K

KS-T49/1M
KS-T49/1KM

KS-T69/1-OM
KS-T69/1K-OM

KS-T4711




PZ-T87/P-L

1.2 Zar plosce in Zari / Rostilj ploce i rostilji




Pecenje jedi z manj mascob!

Zari z vulkanskim kamenjem

Plinski zar z vulkanskim kamenjem se
uporablja za pecenje hrane (npr. kotletov, rib,
CevapCiCev in pleskavic) in nadomes¢a zar
na oglje.

OhiSje in reSetka, na kateri se pece hrana,
sta narejena iz nerjavne plogevine AiSi304.
Pod reetko se nahaja vulkansko kamenje,
ki deluje kot prenosnik toplote med plinskim
gorilnikom in reSetko. Sevanje vulkanskega
kamenja in konvekcija vroCega zraka zago-
tavljata potrebno in enakomerno razporejeno
toploto, ki je potrebna za pecenje jedi. Med
pecenjem se odveéna mas&oba izlogi, v
veliki meri jo prestreZe posebno oblikovana
reSetka in jo odvaja v zbiralnik.

Jedi, ki se pecejo na reSetki, imajo mini-
malno sti¢no povrsino in zato obstaja manjSa
moznost prijemanja jedi na reSetko.

Pod gorilnikom se nahajata zbiralnika, ki
prestrezata manjSe kose vulkanskega
kamenja in ostanke mas&ob. S pomogjo
premicnih rocic lahko reSetko nastavimo v
zgornji ali spodnji polozaj.

V plinski Zar sta vgrajena robustna plinska
gorilnika z naravnim vlekom, ki omogocata
deljeno regulacijo moci na polovici resetke.
Temperaturo. brezstopenjsko-uravnava-. -
linska pipa, pLgmen' na plinskem gorilniku
nzgemo S piezo prmgalmkom kivZge

plinska plamenika s prirodnim-usisom-—
koji-omogucavaju-odijeljenu. _r_e_gulacuu _Qa N
~._polovicu.reSetke. Temperaturu-na-redetki

1.2 Zar plosce in Zari / Rostilj ploce i rostilji

Pecenje jela sa manje
masnoce!
Rostilji sa vulkanskim kamenjem

Rostilj sa vulkanskim kamenjem se koristi
za pecenije jela (npr. kotleti, riba, evapCici
i plieskavice) i nadomjesta rostilj na drveni
uglien.

Kuciste i reSetka na kojoj se peku jela su
izradeni od nehrdajuéeg Celika AiSi304.
Ispod reSetke se nalazi vulkansko kamenje
koje djeluje kao prenosnik topline izmedu
plinskog plamenika i reSetke. Toplinsko
zraCenje vulkanskog kamenja i konvek-
cija vruceg zraka osiguravaju ravnhomjerno
rasporedenu toplinu koja je potrebna za
pecenje jela. Prilikom pecenja se suviSna
masnoca preko posebno oblikovane reSetke
odvaja u sabirnik.

Jela koja se peku na reSetki imaju s njom
minimalnu dodirnu povrSinu. Zato postoji
manja moguénost liepljenja ostataka hrane
za reSetku.

Ispod plamenika se nalaze sabirnici u koje
se skupljaju manji komadi hrane i ostatak
masnoce. Pomoc¢u pokretnih rucica reSetku

je moguce regulirati u gornji ili donji poloZaj.

Plinski je rostilj opremljen sa dva robusna

pod‘eéavarhc)‘plinskifn"ventilom s kon-

tinuiranom regulacijom. Plamenjxhnsi%;'

plammlkapwm kop pali

plamen paljenja.

_Odgovarajuca kolicina vulkanskog kamenja

je prilozena aparatu.
>

Pecenje jela sa manje
masnoca!
Rostilji sa lava kamenom

Rostilj sa lava kamenom se koristi za
pecenije jela (npr. kotleti, riba, cevapéici i
plieskavice) i zamenjuje rostiljie na cumur.

Kuciste i reSetka, na kojoj se peku jela,
izradeni su od nerdajuceg lima AiSi304.
Pod reSetkom se nalazi vulkansko kamenje,
koje deluje kao prenosnik topline, izmedu
plinskog plamenika i reSetke. Toplotno
zraCenje vulkanskog kamenja i cirkulacija
vruceg vazduha osiguravaju ravhomerno
rasporedivanje toplote, koja je potrebna
za pecenije jela. Prilikom pecenja, suviSna
masnoca se, preko posebno oblikovane
reSetke, odvaja u sabirnik.

Jela, koja se peku, imaju minimalnu dodirnu
povrsinu sa reSetkom. Time je obezbedena
manja moguénost lepljenja ostataka hrane
na reSetku.

Pod plamenikom nalaze se sabirnici, koji
prikupljaju manje komade i ostatke masnoce.
Pomo¢u pokretnih rucica, reSetku postavl-
jamo u gornji ili donji polozaj.

U plinski rostilj ugradena su dva robusna
plinska plamenika sa prirodnim usisom, koje

— moguce nezavisno pojedinacno reguli-
——sati—po-polovini reset K‘,Temperaturu na
ki

resetki podeSavamo plinskim ventilom sa
kontinuiranomiregulacijom. Plamen plinskog

enika palimo piezo upaljatem koji pali
pilot plamen.

Odgovarajuca koli¢ina vulkanskog kamenja
je prilozena aparatu.




1.2.1 Plinske Zar plosce / Plinske rostilj ploce
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ravna + 1/2 rebrasta - sivi liv

PZ-T87/P-L “

PZ-T87/P-J  PZ-T89/P-J
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----- HCr - Ravna plo$¢a - trdi krom / Ravna ploca -
tvrdi krom / Ravna ploca - tvrdi hrom

vw HCr — Rebrasta plo$¢a - trdi krom / Rebrasta plo¢a
— tvrdi krom / Rebrasta plo¢a — tvrdi hrom

----- GG - Ravna plos¢a - siva litina / Ravna ploca - sivi

ww GG - Rebrasta plos¢a - siva litina / Rebrasta ploca
- sivi lijev / Rebrasta ploc¢a - sivi liv

--vwv HCr - Plo$¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - trdi krom

/ Plo¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - tvrdi krom / Plo¢a 1/2

ravna + 1/2 rebrasta - tvrdi hrom

--vwv GG - Plo§¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - siva litina
| Plo¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - sivi lijev / Ploca 1/2

----- Fe - Ravna plo¢a - jeklo / Ravna ploca - elik




1.2.1 Plinske Zar plosce / Plinske rostilj ploce

PZ-T40-K 53449 400x600x310 394x437 - R1/2’

PZ-TA0-R 53452 400x600x310 393x453 ww GG R1/2

PZ-T60-K 53453 600x600x310 594x437 - HCr R1/2"

PZT47/P-K '@ 55855 400x700x900 390x520 - HCr R3/4

PZ-TA7IP-J 55856 400x700x900 390x520 —-—Fe R3/4

PZ-T47/P-KR '@ 57240 400x900x900 390x720 vw HCr R3/4”

PZ-T87/P-J 55859 800x700x900 790x520 - Fe 2x6,5 R34

PZ-TATILG 53310 400x700x900 381x464 R 3/4"

PZ-T49/P-K '@ 55913 400x900x900 390x720 - HCr R3/4

PZ-T49/P-J 52132 400x900x900 390x720 - Fe R3/4

PZ-T49P-KR '@ 58172 400x900x900 390x720 vw HCr R3/4”

PZ-T89/P-J 52133 800x900x900 790x720 2x8,5 R3/4

PZ-T49ILG 53526 400x900x900 381x601 R 3/4"




1.2.2 Elektricne zar plosce / Elektricne rostilj ploce

EZ-T40-K 53427 400x600x310 394x437 - HCr 400V 3NAC 6,5A

EZ-T40-R H 53435 400x600x310 393x453 ww GG 400V 3NAC 6,5A

EZ-T60-K 53436 600x600x310 594x437 --- HCr 400V 3NAC 9,1A

EZ-T47/PK 55848 400x700x900 390x520 - HCr 400V 3NAC 8,7A

EZ-T47/P-L 55847 400x700x900 390x520 -- GG 400V 3NAC 8,7A

EZ-T4TINZ 53370 400x700x900 270x430 ---VZ 400V 3NAC 5,9A

EZ-T87/P-L 55850 800x700x900 790x520 -w GG 400V 3NAC 17,4A

EZ-T87/P-KR . 55853 800x700x900 790x520 -w HCr 400V 3NAC 17,4A

EZ-T127NVZ-B u 58584 1200x700x900 1140x515 ---VZ 400V 3NAC 213A

EZ-T49/PK 55908 400x900x900 390x520 - HCr 400V 3NAC 8,7A

EZ-T49/P-L 55906 400x900x900 390x520 - GG 400V 3NAC 8,7A

EZ-T89/P-K 55910 800x900x900 790x520 - HCr 400V 3NAC 17,4A

EZ-T89P-J 4 52131 800x900x900 790x520 - Fe 2x6 400V 3NAC 17,4A
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----- HCr  Ravna plo$¢a - trdi krom / Ravna ploca - tvrdi krom / Ravna plo¢a - tvrdi hrom
vw HCr  Rebrasta plo$¢a — trdi krom / Rebrasta ploc¢a — tvrdi krom / Rebrasta plo¢a — tvrdi hrom
-- GG Ravna plo$¢a - siva litina / Ravna plo€a - sivi lijev / Ravna plo€a - sivi liv
ww GG Rebrasta ploS¢a - siva litina / Rebrasta plo¢a - sivi lijev / Rebrasta ploca - sivi liv
-w HCr  Plo$€a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - trdi krom / Plo¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - tvrdi krom /
Plo¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - tvrdi hrom
-w GG Plo$¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - siva litina / Plo¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - sivi lijev /
Plo¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - sivi liv
- RF Ravna plo$¢a iz nerjavnega jekla / Ravna plo¢a od nehrdajuceg Celika / Ravna ploca od
nerdajuceg Celika
- Fe Ravna plos¢a - jeklo / Ravna ploca - Celik
---VzZ Vodni Zar / Vodeni rostilj / Eko vodeni rostilj
— RF  Celjustni Zar: ravna plo$éa iz nerjavnega jekla / Preklopni gril: Ravna ploga od nehrdajueg

Celika / Preklopni gril: Ravna plo¢a od nerdajuceg celika
EZ-T89/P-K




1.2.3 Plinski Zari z vulkanskim kamenjem / sa vulkanskim kamenjem / sa lava kamenom 1.2.4 Elektricni vodni zar / vodeni rostilj /

eko vodeni rostilj 1.2.5 Elektri¢ni Celjustni Zar / preklopni gril / preklopni gril
Plinski zari z vulkanskim kamenjem/  Elektri¢ni vodni Zar/ Elektri¢ni vodeni  Elektricni Celjustni Zar / Elektricni

Plinski rostilji sa vulkanskim kamenjem/ rostilj/ Elektricni eko vodeni rostilj preklopni gril / Elektricni preklopni
Plinski rostilji sa lava kamenom ril
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1.3 Friteze
Friteze (SLO)

Zunanije povrsine in bazeni fritez so

narejeni iz nerjavne plocevine AiSi304.
Zgornja povrsina in bazen sta narejena iz
debelejSega materiala in imata zaradi lazjega
vzdrZevanja zaobliene vogale. Obstajajo
razliéni modeli fritez, ki imajo enega ali dva
bazena.

+ Bazeni imajo pod grelniki hladno cono, v
katero padajo ostanki hrane med cvrtiem

in tako ne Skodujejo 0z. ne zmanjSujejo
obstojnost olja.

* Friteze imajo vgrajeno dvojno temperaturno
varovanje.

* Grelniki v bazenu so opti-
mizirani, zato zagotav-
ljajo hitro cvrtje in
hkrati ne dovolju-

jejo prekomernega
segrevanja olja.
Omogocajo

kvalitetno cvrtje tudi
zamrznjenih Zivil.

+ Olje se pri fritezah
linije 700 in 900

prazni iz bazenov
skozi krogelne

ventile neposredno h ]
v nerjavne posode za |
filtriranje in shranjevan-  EF-T9/14'e

olja. Pri fritezah linije 600 se na iz-

pustne ventile namesti prilozena izlivna ceyv,
skozi katero se olje iztoCi v primerno posodo.
+ S fritezami se dobavijo tudi pokrovi in
pletene koSare iz kromirane jeklene Zice.

* Po posebnem narocilu se s fritezami lahko
dobavi posoda za filtriranje in shranjevanje
olja.

Elektricne friteze

Ogrevajo jih zelo zmogljivi elektricni

grelniki iz visoko legiranega nerjavnega
jekla. Names$ceni so v notranjosti bazena.
Delovanije elektriénih grelnikov uravnava

termostat, ki je zelo obCutljiv na
temperaturne razlike in omogoca hiter vklop

Friteze (HRV)

Vanjske povrsine i bazeni friteza su izradeni
od nehrdajuceg Celika AiSi304. Gornja
povrsina i bazen izradeni su od debljeg
materijala, a u svrhu lakSeg odrZavanja imaju
zaobljene kutove. Postoje razli¢iti modeli
friteza sa jednim ili dva bazena.

+ Bazeni imaju hladnu zonu u koju tijekom
przenja padaju ostaci hrane i tako ne sman-
juju kvalitetu ulja odnosno ne $tete zdravlju.
* Friteze imaju ugradeno dvostruko termi¢ko
osiguranje.
+ Grijaci u bazenu su optimizirani i osigu-
ravaju brzo prZenje te istovremeno
ne dozvoljavaju prekomjerno
zagrijavanje ulja. Omogucavaju
kvalitetno prZzenje i smrznute
hrane.
. Ulje se u fritezama
linija 700 i 900 prazni iz bazena
kroz kuglaste ventile neposredno
u nehrdajuce posude za filtriranje
i spremanije ulja. Kod friteza linije
600 na ispusne ventile namjesti se
priloZzena izljevna cijev kroz koju ulje
isteCe u odgovarajucu posudu.
+ Sa fritezama isporucuju se i poklopci te
pletene koSare iz kromirane CeliCne Zice.
+ Po narudzbi moze se sa fritezom isporuditi i
posuda za filtriranje i spremanje ulja.

Elektricne friteze

Friteze griju visokokapacitetni elektriéni
grija¢i od visoko legiranog nehrdajuceg
Celika koji su namjesteni u unutradnjosti ba-
zena. Djelovanije elektri¢nih grijaCa osigurava
termostat koji je vrlo osjetljiv na tempera-
turne razlike i omogucava brzo ukljucivanje
grijaca. | ako u bazen uloZimo smrznutu
hranu, friteza omogucéava veoma ravnom-
jernu radnu temperaturu ulja. U svakom
bazenu moZemo nezavisno od bilo kojeg
drugog podesiti temperaturu ulja od 100 do
190 °C. Zbog dodatne sigurnosti friteze imaju
ugradene i termicke osigurace.

Elektricne grijate moZemo dignuti iz bazena

P
Friteze (SRP)

Vanjske povrsine i bazeni friteza su izradeni
od nerdajuceg lima AiSi304. Gornja povrSina
i bazen izradeni su od debljeg materijala, a

u svrhu lak$eg odrzavanja imaju zaobljene
uglove. Postoje razli¢iti modeli friteza, sa
jednim ili dva bazena.

+ Bazeni imaju hladnu zonu u koju tokom
przenja, padaju ostaci hrane i tako ne sman-
juju kvalitet ulja odn. ne Stete zdravlju.

* Friteze imaju ugradeno dvostruko termicko
osiguranje.

+ Grejadi u bazenu su optimizirani i osi-
guravaju brzo przenje te istovremeno ne
dozvoljavaju prekomerno zagrevanje ulja.
Omogucavaju kvalitetno przenje i smrznute
hrane.

* Ulje se u fritezama linija 700 i 900 prazni iz
bazena kroz kuglaste ventile neposredno u
nerdajuée posude za filtriranje i spremanje
ulja. Kod friteza linije 600, na ispusne ventile
namesti se priloZena izlivna cev, kroz koju
ulje isti¢e u odgovarajucu posudu.

+ Uz friteze isporuCuju se poklopci bazena i
pletene korpe od hromirane &eli¢ne Zice.

+ Po posebnoj narudzbi, moZe se sa
fritezom, isporuditi i posuda za filtriranje i
spremanje ulja.

Elektricne friteze

Friteze greju visokokapacitetni elektriéni
grejaci, od visoko legiranog nerdajuceg
Celika, koji su namesteni u unutrasnjosti ba-
zena. Delovanje elektri¢nih grejaca osigura-
va termostat, koji je vrlo osetljiv na tempera-
turne razlike i omogucava brzo ukljucivanje
grejaca. Ukoliko u bazen stavimo i smrznutu
hranu, friteza omoguéava veoma ravnomer-
nu radnu temperaturu ulja. Svaki bazen je sa
nezavisnim podeSavanjem temperature ulja,
od 100 do 190 °C. Zbog dodatne sigurnosti
friteze imaju ugradene i termiCke osigurace.

Elektricne grejate mozemo podiéi iz bazena
te ih temeljno i jednostavno odistiti. Uz
termicke osigurace u elektriCne vodove

24



grelnikov. Tudi ¢e v bazen vloZimo zmrznjeno
hrano, friteza omogoca enakomerno delovno
temperaturo olja. V vsakem bazenu lahko
neodvisno od drugega nastavljamo tempera-
turo olja od 100 do 190 °C.

Elektricne grelnike lahko dvignemo iz bazena
in ga tako enostavno ter temeljito o€istimo.

V/ tokokrog je vezano tudi posebno stikalo, ki
preprecuje delovanje grelnikov, Ce le-ti niso
potopljeni v olje.

Plinske friteze

Olje v bazenih segrevajo visoko zmogljivi
nikljani litoZelezni gorilniki, ki so namesceni
na zunanji strani nagnjenega dna. Bazeni
V-oblike z globoko hladno cono omogocajo
dalj8i ¢as uporabe olja in lazje ¢iscenje.
Gorilniki se prizigajo s piezo prizigalniki,

ki vzigajo pilotne plamene. Delovanje
gorilnikov uravnavajo termostatski plinski
regulatorji. Delovna temperatura je nastav-
ljiva v temperaturnem podro&ju od 120 do
190°C. Zaradi dodatne varnosti imajo friteze
vgrajene tudi termiCne varovalke, ki prekinejo
delovanije friteze, e temperatura olja v
bazenih preseze dovoljeno mejo.

EF-T9/28

EF-T60/2

1.3 Friteze

te ih temeljito i jednostavno ocistiti. Sa
termickim osiguragima u elektri¢ne vodove
friteze vezan je poseban prekidac koji
onemogucava djelovanje grija¢a ukoliko nisu
namjeSteni u radnom poloZaju.

Plinske friteze

Ulje u bazenima griju visokokapacitetni pla-
menici koji su namjeSteni na vanjskoj strani
nagnutog dna. Bazeni V-oblika sa dubokom
hladnom zonom omoguéavaju duze vrijeme
koriStenja ulja i lakSe CiS¢enje. Plamenike
palimo piezo upalja¢em koji zapali pilot pla-
men. Djelovanje plamenika regulira termo-
statski plinski regulator. Radna temperatura
je podesiva u temeperaturnom podrucju

od 120 do 190°C. Zbog dodatne sigurnosti
friteza ima ugraden i termicki osigurac koji
iskljuci plamenike ako temperatura ulja u
bazenu poraste iznad dozvoljene granice.

friteze, vezan je poseban prekidac, koji
onemogucava delovanje grejaca, ukoliko
nisu postavljeni u radni poloZaj.

Plinske friteze

Ulje u bazenima greju visokokapacitetni pla-
menici, koji su namesteni na spoljnoj strani
nagnutog dna. Bazeni V-oblika, sa dubokom
hladnom zonom, omoguc¢avaju duze vreme
upotrebe ulja i lak$e &iS¢enje.Plamenike
palimo piezo upaljacem, koji zapali pilot pla-
men. Delovanje plamenika regulie termo-
statski plinski regulator. Radna temperatura
je podesiva u temeperaturnom podrucju

od 120 do 190°C. Zbog dodatne sigurnosti
friteza ima ugraden i termicki osigurag, koji
isklju¢i plamenike, ako temperatura ulja u
bazenu poraste iznad dozvoljene granice.




1.3 Friteze
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MINI FRI-6

PF-T7/28
EF-T7/10 © EF-T7/20 *©
EF-T67/20

1.3 Friteze

FRITEZE

MINIFRI-6  [4 19151 267x405x390 210x234x110 , - - - 230VAC

EF-T40/2  E4 55235 400x600x310 125x275x100 2x4-5 2x35 - - - 400V 2NAC 15,2A

EF-T7/2x5 57534 400x700x900 125x275x100 2x4-5 2x3,5 - - 400V 2NAC 13A

EF-T7/14 u 55862 400x700x900 230x405x120 1 x 13-15 11 - 400V 3NAC 16,7A

EF-T67/20 . 59669 600x700x900 230x345x100 2x8-10 6,2 - 400V2NAC 235A

EF-T7/28  [4 55863 800x700x900 230x405x120 2x 13-15 2x11,1 - - 400V 3NAC 3211A

PF-T7/14 . 55864 400x700x900 230x345x120 1x 14 - - R 3/4”

‘EF T9/14 L4 55918 400x900x900 230x405x120 1x 13-15 11,1 - 400V 3NAC 16,7A

EF-T9/28 4 55919 800x900x900 230x405x120 2x13-15 2x 11,1 - - 400V 3NAC 321A

e 12 S oot Fmuts 0t 2 < - - o o -

PF-T9M4  [@ 55920 400x900x900 230x345x120 1x 14 - 1.2 0,88 1,18 - - R 3/4




Vsem elektri¢nim kotlom dodana tipka
»POLNA MOCk«, ki skrajsa ¢as segrevanja
vode do vretja do 15 min.

Svim elektri¢nim kotlovima dodato je
dugme »PUNA SNAGA« koje skracuje
vrijeme zagrijavanja vode do klju¢anja do
15 min.

Svim elektri¢nim kazanima dodato je
dugme »PUNA SNAGA« koje skracuje
vreme grejanja vode do kljuc¢anja do 15
min.

1.4 Kuhinjski kotli / Kuhinjski kotlovi / Kuhinjski kazani




posebne elektricne vezave grelnikov
omogoc¢ata maksimalno mo€ do vretja, nato
pa vzdrzevanje blagega tihega vretja. V kotel
je vgrajen tudi varovalni grelnik z varnostnim
termostatom, ki v primeru premajhne koli€ine
vode v duplikatorju zavaruje glavne grelnike
tako, da jih samodejno izkljuci. Hkrati rdeca
kontrolna lu¢ka na stikalni plos¢i opozori
uporabnika, da je potrebno doliti vodo.

Vgrajene so tudi termicne varovalke, ki v
primeru prekomerne temperature izklopijo
elektri¢ni tokokrog.

PK-T9/100-O

Levo - tipka »POLNA MOC«
Lijevo dugme »PUNA SNAGA«
Levo dugme »PUNA SNAGA«

1.4 Kuhinjski kotli / Kuhinjski kotlovi / Kuhinjski kazani

grija¢a reguliraju prekidac i termostat koji
pomocu posebnog oZi¢enja omogucavaju
maksimalnu snagu do vrenja, a nakon

toga odrZavanje laganog vrenja. U kotao je
ugraden i osiguravajuci grija¢ sa sigurnosnim
termostatom koji u slu¢aju premale koliCine
vode u duplikatoru iskljuci grijaCe. Istovre-
meno upaljena crvena kontrolna lampica na
ploci s prekidacima korisnika upozorava da
je potrebno doliti vodu.

Ugradeni su i termi¢ki osiguraci koji u slu¢aju

prekomjerne temperature iskljuce elektriéno
napajanje aparata.

PK-T9/150-P 1 j

regulide prekidac i termostat, koji pomoc¢u
posebnog oZienja, omogucavaju maksi-
malnu snagu do tacke kljuanja a nakon
toga odrZavanje laganog vrenja. U kazan je
ugraden i sigurnosni grejac sa sigurnosnim
termostatom, koji u slu€aju premale koli¢ine
vode u duplikatoru iskljuCuje grejace. Istovre-
meno upaljena crvena kontrolna lampica, na
ploci s prekidagima, upozorava korisnika, da
je potrebno doliti vodu.

Ugradeni su i termi¢ki osiguradi, koji u
sluCaju prekomerne temperature iskljucuju
elektri¢no napajanje aparata.
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1.4 Kuhinjski kotli / Kuhinjski

PK-T9/150-P
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Enostavno zagotavljanje higiene

Na voljo sta dva tipa kotlov:

EK-T9/150-0-AR: avtoklavi 0z. z nadtlakom
v notranji posodi,

EK-T9/150-0-R: brez nadtlaka v notranji
posodi.

Kotel se uporablja v gostinstvu za pripravo
vecdjih koli¢in juh, testenin, ¢aja, mleka,
krompirja, riza in zelenjave. Omogoca
naslednje nacine priprave jedi:

- kuhanje z vrenjem (zelo natanéna regu-
lacija vrenja od 1% do 100%),

- kuhanje v pari (samo tip EK-T9/150-0-
AR, neprodusno zaprta posoda pri rahlo
zviSanem tlaku in temperaturi),

- vzdrzevanije temperature od 70°C do 95°C
(pogrevanie, pasterizacija, ...).

Kuhanje v pari omogo¢a hitro in kvalitetno
pripravo jedi, saj vitamini in minerali ostanejo
v jedi.

Postopek vzdrZevanja temperature se lahko
uporablja tudi za obarjanje in pasterizacijo
Zivil v manjSih mesnih obratih oz. v manjsih
obratih predelave Zivil.

Energetsko ucinkovit aparat porabi manj
elektriCne energije in vode. Zaprt sistem
delovanja omogoca, da se viski pare v
parnem plas¢u ne pojavljajo in ne uhajajo v
okolico.

Proces kuhanja in nadzor nad delovanjem
krmili poseben krmilnik z mikroraunalnikom
(Soft — easy tehnologija). Racunalnisko
krmiljeni kotel vzdrzuje delovne tem-
perature in ostale parametre v zelo ozkem
tolerancnem obmocju. Tako omogoca zelo
natan¢no nastavitev in vzdrzevanije Zelene
jakosti vretja (100 stopenj).

Upravljalna plo$¢a ima grafiéni vmesnik na
dotik in prikaze le tisto mnozico prikazov,
kot je za trenutno stanje aparata potrebno.
Vmesnik vsebuje tudi “varnostno” tipko, ki
uporabniku aparata omogoca vracanje v
“osnovni” prikaz.

1.4.1 Racunalnisko krmiljeni kuhinjski kotli/ Racunalno upravljani kuhinjski kotlovi/
Kompjuterski kontrolisani kuhinjski kazani

Jednostavno odrzavanje
higijene
Na raspolaganju su dva tipa kotlova:
EK-T9/150-O-AR: avtoklavni odn. s
nadtlakom u unutarnjem spremniku,

EK-T9/150-0-R: bez nadtlaka u unutarnjem
spremniku.

Kotao se koristi u ugostiteljstvu za pripremu
vecih koliCina juha, tjestenine, Caja, mlijeka,
krumpira, rize i drugog povréa. Omoguéuje
sliede¢e metode pripreme hrane:

- kuhanje s vrenjem (vrlo precizno reguliranje
vrenja od 1% do 100%),

- kuhanje na pari (samo tip EK-T9/150-0O-
AR, hermeticki zatvoren spremnik pri blago
povisenom tlaku i temperaturi),

- odrzavanje temperature od 70 © C do 95 °
C (podgrijavanje, pasterizacija ...).

Kuhanje na pari omoguéuje brzu i kvalitetnu
pripremu jela, jer vitamini i minerali ostaju u
namirnicama.

Postupak odrZavanja temperature moze se
takoder koristiti za blanSiranje i pasterizaciju
namirnica te kobasica u manjim pogonima za
obradu mesa odnosno za preradu hrane.

Energetski ucinkovit aparat tro8i manje
struje i vode. Zatvoreni sistem djelovanja
omogucuje da se u duplikatoru ne pojavijuje
viSak pare i da se ista ne ispusta u okolinu.
Postupak kuhanja i nadzor djelovanja up-
ravlja posebni kontroler s mikroprocesorom
(Soft - Easy tehnologija). Racunalno upravl-
jani kotao odrZava radne temperature i druge
parametre u vrlo uskom rasponu tolerancije.
Tako omogucuje vrlo precizno pode$avanje

i odrzavanije zeljene jacine vrenja (100
stupnjeva).

Upravljacka ploca ima graficko sucelje s
ekranom osjetljivim na dodir i prikazuje samo
podatke koji su neophodni za trenutno stanje
aparata. Sucelje takoder sadrzi gumb “back’”,
koji korisniku omogucuje povratak aparata
na osnovni prikaz.

Jednostavno odrzavanje
higijene

Na raspolaganju su dva tipa kazana:
EK-T9/150-O-AR: avtoklavni odn. sa
nadpritiskom u unutradnjoj posudi,
EK-T9/150-0-R: bez nadpritiska u
unutradnjoj posudi.
Kazan se upotrebljava u ugostiteljstvu za
pripremu velikih koli¢ina supa, testenina,
¢aja, mleka, krompira, pirin¢a i drugog
povr¢a. Omogucava sledece metode
pripreme hrane:
- Kuvanje sa klju¢anjem (visoko precizno
regulisanje klju¢anja od 1 % do 100 %),
- Kuvanje na pari (samo tip EK-T9/150-O-
AR, hermeticki zatvorena posuda pri blago
povisanom pritisku i temperaturi),
- Odrzavanje temperature od 70 ° C do 95 °
C (podgrevanije, pasterizacija...).
Kuvanje na pari omogucava brzo i kvalitet-
niju pripremu jela, jer se vitamini, minerali i
ostali nutrijenti zadrZavaju u namirnicama,
u daleko viSem nivou u odnosu na klasi¢no
kuvanje u vodi.
Postupak odrZavanja temperature moze se
takode koristiti za blan3iranje i pasterizaciju
namernica i kobasica u manjim pogonima za
obradu mesa i preradu hrane.
Energetski efikasniji aparat trosi manje struje
i vode. Zatvoreni sistem rada omoguc¢ava da
se u duplikatoru ne pojavljuje visak pare i da
se ista ne ispusta u okolinu.
Postupak kuvanja i nadzor rada kontrolise
posebni kontroler sa mikroprocesorom (Soft
- Easy tehnologija). Kompjuterski kontrolisan
kazan odrZava zadate radne temperature
i druge parametre u vrlo uskom rasponu
tolerancije. Tako omogucava vrlo precizno
podeSavanje i odrzavanje Zeljene jacine
klju¢anja (100 stupnjeva).
Kontrolna plo¢a ima graficki interfejs na
dodir i prikazuje samo podatke koji su ne-
ophodni za trenutno stanje aparata. Interfejs
takode sadrzi dugme “back”, koje korisniku
omogucava povratak aparata na mod: »0s-
novni« prikaz.
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Zmogljivost aparata - Segrevanje do vretja
Kapacitet aparata - Grijanje do vrenja
Kapacitet aparata - Grejanje do klju¢anja
120
T (Temperatura vretja

Temperatura vrenja
Temperatura kljuéanja

Temperatura [°C]

!
20 30 39

&as [ Vrijeme | Vreme [min.]

Energetska varcnost - Kuhanje z vrenjem
Energetska $tedljivost - Kuhanje s vrenjem
Energetska stedljivost - Kuvanje sa kljucanjem

— EK-TOM50-0-A

Obigajni kuhinjski kotel g 8

Uobitajeni kuhinjski kotao
Uobiéajeni kuhinjski kazan &

£

05 1 1.5
“Cas | Vrijeme | Vreme [h]

1.4.1 Racunalnisko krmiljeni kuhinjski kotli/ Racunalno upravljani kuhinjski kotlovi/

Kompjuterski kontrolisani kuhinjski kazani

C

e

)

58 °C &3
58 % /\
22:30 11

RACUNALNISKO KRMILJENI KUHINJSKI KOTLI / RACUNALNO UPRAVLJANI KUHINJSKI KOTLOVI /

KOMPJUTERSKI KONTROLISANI KUHINJSKI KAZANI

EK-T9/150-0-ARE4 53854 Da

800x900x900 @ 600x600

150 27,0 400V3NAC  391A @10




1.4.2 Kuhinjski kotli z okroglo posodo / Kuhinjski kotlovi s okruglom
posudom / Kuhinjski kazani sa okruglom posudom

A g <] h
EK-T7/80-0 PK-T7/60-0 EK-T9/100-0O PK-T9/100-O PK-T9/150-0
EK-T9/150-0
800 800 —
5 120
_ vl o=
- v TV 3 _ HY
= AN : HY i
ZhE E EK-T7/80-0 6 =° CINE
0 EK-T9/100-0 0 PK-T9/100-0
- EK-T9/150-0 0 PK-T7/60-0 PK-T9/150-0
PRlKLJUQEK / PR'KLJUCAK: L Mozna dobava dvoslojnega pokrova / HV - Hladna voda
Elektricni prikljucek / Elektricni prikljucak Moguca isporuka dvoslojnog poklopca TV - Topla voda

@- Plinski prikljucek / Plinski prikljucak / Gasni priklju¢ak

KUHINJSKI KOTLI Z OKROGLO POSODO / KOTLOVI ZA KUHANJE S OKRUGLOM POSUDOM / KAZANI ZA KUVANJE SA OKRUGLOM POSUDOM

EK T7/80-0 L4 55872 800x700x900 @ 500x470 14,1 - - 400V 3NAC 222A - @10

EK T9/100-O0 u 55929 800x900x900 @ 600x415 100 15,0 - - 400V3NAC 234A - @10

PK-T9/100-O'® 55932 800x900x900 @ 600x415 100 - 19,5 1,53 2,04 - - R 3/4” @10




1.4.3 Kuhinjski kotli s pravokotno posodo / Kuhinjski kotlovi s
pravokutnom posudom / Kuhinjski kazani sa pravougaonom posudom

KOTLI S PRAVOKOTNO POSODO / KOTLOVI ZA KUHANJE SA PRAVOKUTNOM POSUDOM / KAZANI ZA KUVANJE SA PRAVOUGAONOM POSUDOM EMKOCTAMM

EK-T7/80-P g4 55871 800x700x900 540x440x400 80 14,1 - 400V3NAC 222A - @10

EK-T9/100-P u 55925 800x900x900 540x640x360 100 15,0 - 400V3NAC 234A - @10

EK-T9/200- P. 556927 1200x900x900 860x570x470 200 7,6 - 400V3NAC #17A - @10

PK-T9/100-P @ 55931 800x900x900 540x640x360 100 - 22 172 233 - - R34 @10

PK-T9/200-P @ 55935 1200x900x900 860x570x470 200 - 28 218 297 - - R34 @10

PAK-T9/100-P[Z 55937 800x900x900 540x640x360 100 - - - @10 R54"R3/4

PAK-T9/200-P[ 55939 1200x900x900 860x570x470 200 - - - @10 R54"R3M4"
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1.4.3 Kuhinjski kotli s pravokotno posodo / Kuhinjski kotlovi s

800

pravokutnom posudom / Kuhinjski kazani sa pravougaonom posudom
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1.5 Ponve / Pecenjare / Kiperi i visSenamenski tiganji

Ponve (SLO)
1 Ve€namenske ponve

Elektriéne ve€namenske ponve so namen-
jene za pecenje mesa, rib in zelenjave (kot
zar plos¢a) ali za pripravo omak, golazev in
podobnih jedi ter za duSenje oz. prazenje
mesa, zelenjave in riza.

Posoda iz nerjavne plocevine AiSi304 in
velikosti GN1/1 ali GN 2/1 ima zaobljene
kote in se enostavno Cisti. Pri ponvah s
posodo GN 2/1 je temperaturna regulacija
leve in desne polovice lo¢ena. Dno posode
ThermoPlateCompound je narejeno iz
posebnega eksplozijsko varjenega jekla
(debelina s=15mm). Sestavljeno je iz plasti
visokoodpornega nerjavnega jekla AiSi316Ti
(s=3mm) na notranji strani posode in iz plasti
visokotoplotnoprevodnega jekla (s=12mm)
na zunaniji strani posode, ki omogo¢a
enakomerno prevajanje toplote in ogre-
vanje kuhalne povrSine. Posebna NonStick

EB-T87/P

povrSinska obdelava posode zmanjSuje
prijemanije jedi pri peki.

Termostati omogocajo temperaturno
nastavitev ponve od 100 do 300 °C. V
aparat je vgrajena tudi termi¢na varovalka,
ki pri previsoki temperaturi izklopi elektricni
tokokrog.

Peéenjare (HRV)
1 Visenamjenske pecenjare

Elektriéne visenamjenske pecenjare su
namijenjene za pecenje mesa, ribe i povrca,
pripremu gula$a i sli¢nih jela, te za dinstanje,
poSiranje ili przenje mesa, povréa i rize.

Posude GN1/1 ili GN 2/1 su izradene od
nehrdajuéeg lima AiSi304. Zaobljeni kutovi

u posudama omoguc¢avaju jednostavno
Cis¢enje. PeCenjare s posudom GN 2/1 imaju
odijelienu regulaciju za lijevu i desnu stranu.
Dno pecenjare ThermoPlateCompound
izradeno je od posebnog eksplozijski zavare-
nog Celika (debljina s=15mm). Sastavljeno je
od sloja visokootpornog nehrdajuceg Celika
AiSi316Ti (s=3mm) na unutradnjoj strani
posude i od sloja visoko termi¢ki provodljivog
Celika (s=12mm) na vanjskoj strani posude.
Debeli vanjski sloj dna omogucava ravnom-
jerno provodenie topline i zagrijavanje
povrsine kuhanja. Kod peCenja posebna
NonStick povrSinska obrada posude
smanjuje lieplienje hrane.

Termostati omogucavaju podeSavanje
temperature od 100 do 300 °C. U aparat je
ugraden i termicki osigura€ koji u slucaju
prekomjerne temperature iskljuci elektriéno
napajanje pecenjare.

Veliki ispusni otvor u posudi omogucava jed-
nostavno praznjenje i ¢iSCenje. Ispod otvora
na vodilice postavimo dodatnu posudu GN
111, u koju isteCe tekuéina iz pecenjare. GN
posudu je potrebno dodatno naruciti.

2 Nagibne pecenjare

Nagibne pecenjare imaju ¢vrstu kon-
strukciju. Posuda i poklopac su izradeni od
nehrdajuceg Celika (AiSi304). Poklopac je
uravnotezen oprugom i na kuciste pricvr§cen
Sarkom koja se nalazi iza posude. Navojno
vreteno omogucava rucno ili motorno podi-
zanje posude.

U liniji 700 na raspolaganju su takoder

Kiperi i viSenamenski tiganji (SRP)
1 Visenamenski tiganji

Elektriéni viSenamenski tiganji su namenjeni
za pecenje mesa, ribe i povrca, pripremu
gulaa i sliénih jela, te za dinstanje, poSiranje
ili przenje mesa, povrca i rize.

Posuda je izradena od nerdajuceg lima
AiSi304 i velicine GN1/1ili GN 2/1 sa
zaobljenim uglovima Sto obezbeduje
jednostavnije Cis¢enje. Tiganji s posudom
GN 2/1 imaju podeljenu regulaciju za levu i
desnu stranu.

Dno posude ThermoPlateCompound
izradeno je od posebnog eksplozijski za-
varenog Celika - bimetal (debljina s=15mm).
Sastavljeno je od sloja visokootpornog
nerdajuceg Celika AiSi316Ti (s=3mm) na
unutradnjoj strani posude i od sloja visoko
termicki provodljivog &elika (s=12mm)

na vanjskoj strani posude. Konstrukci-

jski izveden deblji vanjski sloj dna posude,
omogucéava ravnomerno provodenje toplote
i zagrevanje povrSine kuvanja. Kod pecenja,
posebna NonStick povrSinska obrada
posude, smanjuje lepljenje hrane.

Termostati omogucavaju podeSavanje
temperature od 100 do 300 °C. U aparat je
ugraden i termicki osigurac, koji u slu¢aju
prekomerne temperature iskljuéuje elektriéno
napajanje tiganja.

Veliki ispustni otvor u posudi omoguc¢ava
jednostavno praznjenje i €iS¢enje. Pod otvo-
rom na vodilice sme$tamo dodatnu posudu
GN 1/1, u koju istiCe tekucina iz tiganja. GN
posudu je potrebno dodatno naruciti.

2 Kiperi

Kiperi imaju ¢vrstu konstrukciju. Posuda i
poklopac su izradeni od nerdajuceg lima
(AiSi304). Poklopac je uravnoteZzen oprugom
i na kuciste je priévrséen Sarkom koja se
nalazi iza posude. Navojno vreteno
omogucava ru¢no ili motorno podizanje
posude.
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PRI 1.5 Ponve / Pecenjare / Kiperi i visSenamenski tiganji

Velika izpustna odprtina v posodi omogoca elektricne i plinske pecenjare sa posudom U liniji 700, na raspolaganju su takoder
enostavno praznjenje in ¢iSCenje. Pod odpr- od sivog lijeva koje omogucavaju optimalno elektricni i plinski kiperi sa posudom od sivog
tino namestimo na vodila dodatno posodo provodenje topline i ravnomjerno zagrija- liva koji omogucavaju optimalno provodenje
GN 1/1, s katero prestrezemo iztekajoco vanje povrsine kuhanja. toplote i ravnomerno zagrevanje povrsine
tekoCino. GN posodo je potrebno narociti kuvanja.

dodatno. 2/1 Plinske nagibne pecenjare

Dno je izradeno od nehrdajuce ploCe debljine 211 Plinski kiperi

2 Prekucne ponve 15 mm (AiSi304) koje je zavareno u posudu.  Dno je izradeno od nerdajuée ploge debljine

Prekucne ponve imajo trdno konstrukcijo. Posudu grije posebno oblikovan plamenik sa 15 mm (AiSi304) koje je zavareno u posudu.
Posoda in pokrov sta narejena iz nerjavne prirodnim usisom koji je ugraden u komoru Posudu greje posebno oblikovan plamenik
ploCevine (AiSi304). Pokrov je uravnotezenz  za sagorijevanje. Snagu regulira termostatski  sa prirodnim usisom, koji je ugraden u
vzmetjo in pritrjen na ohije s te¢ajem, ki se plinski ventil koji omogucava temperaturno posebnu komoru za sagorevanje. Snagu
nahaja za posodo. podeSavanje od 100 do 300 °C. Plamen reguliSe termostatski plinski ventil, koji
plinskog plamenika palimo piezo upaljacem omogucava temperaturno podeSavanje od

Navojno vreteno omogoca ro¢no ali motorno

dvigovanje posode. koji zapaliipilotni plamen. v ~ 100do 300 °C: Plamen plinskog plamenika

2/2Elektricne nagibne pecenjare ‘“ £ ///ﬁfwzrf?l] paljacem koji zapali pilt

V liniji 700 sta na razpolago tudi elektricna in

plinska izvedenka s posodo iz sive litine, ki Pecenjara TheriioPlateAl omogucava 212 Elektriéni ki

omogocata optimalno prevajanje toplote in brzi pocet: kzagnja a dna posude i 1 —

enakomerno ogrevanje kuhalne povrsine. ravnomjerno zagruava vrsine kuhanja. Kiper ThermoPlateAl omogucava brzi

211 Plinske prekucne ponve D‘r'ré posude r&}mﬂe k zagre vanja dna posude i favno-
o ojem suwmma pricvrsceni ‘mernc e\ian}e povrsm'?ﬂthﬁ‘n;a Dno

Dno je narejeno iz nerjavne plosce debeli alu i segmenti sa urezanim kanalima - -
15 mm (AISi304), ki je zavarjeno v posodo. lezistima za ugradene cijevne grijace. T
Posodo ogreva posebno.oblikovan gorilnik konstrukcija omogucéava veliki
kapacitet i duzi Zivotni vije

prizgemo s plezo pr|2|galn|kom ki vzge
prizigalni plamen.

napajanje pecenjare 0
prekomerne temperature ISk|jUCI elektriéno
napajanje kipera.

2/2 Elektriéne prekucne ponve _
——

Ponev ThermoPlateAl omogoca hitri
zaCetek segrevanja dna in enakomerno seg-
revanje kuhalne povrsine. Dno je izdelano iz
nerjavne ploSce debeline 15 mm (AiSi304),

na kater rivi acea alum|n|jast|
segmenti z urezanimi

vgrajene cevne grelnike. TakSna konstrukcua
zagotavlja veliko toplotno kapaciteto in dalj$o
Zivljenjsko dobo grelnikov.

Termostati omogocajo temperaturno regu-
lacijo ponve od 100 do 300 °C. V aparat je
vgrajena tudi termiéna varovalka, ki pri previ-
soki temperaturi ’@_l'g_opi elektricni tokokrog.
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Zelena
ucinkovitost

1.5.1 Vecnamenske ponve / Visenamjenske pecenjare / Visenamenski
tiganji

400 (800)

700 (900)

e
20
EB-T47/P
EB-T87/P
EB-T49/P
EB-T89/P
PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK:

L4- Elektriéni prikljucek / Elektriéni prikljucak
|@ - Plinski prikljucek/ Plinski prikljucak/ Gasni prikfjucak

EB-T4OP EB-T89/P HV - Hladna voda
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EKP-T7/40SL
EKP-T7/60
EKP-T9/80
EKP-T9/100
EKP-T9/120

PKP-T7/40SL
PKP-T7/60
PKP-T9/80
PKP-T9/100
PKP-T9/120

VECNAMENSKE PONVE / VISENAMJENSKE PECENJARE / VISENAMENSKI TIGANJI

400V 3NAC

EB-TA7/P [4 55875 400x700x900 310x510x110 15

N E N T

EB-T49P [4 55941 400x900x900 310x510x110 15

[ [ AN N I A

8,7A

400V 3NAC

8,7A




EKP-T9/80

1.5.2 Elektri¢

EKP-T7/40SL - ’ Y
EKP-T7/60 EKP-T9/80 EKP-T9/100 EKP-T9/120

ELEKTRICNE PREKUCNE PONVE / ELEKTRICNE NAGIBNE PECENJARE / ELEKTRICNI KIPERI

EKP-T7/40SLE4 55878 800x700x900 710x430x210 400V 3NAC  10,8A G1/2"

EKP-T9/80 4 55943 800x900x900 710x590x235 400V3NAC  13,0A G12"

EKP-T9/120 [4 55945 1200x900x900 1070x590x235 400V3NAC  21,7A G1/2"




EKP-T9/100M

1.5.3 Elektricne prekucne ponve z motornim dvigom posode / Elektricne nagibne
pecenjare s motornim podizanjem posude / Elektricni kiperi sa motornim podizanjem

EKP-T7/40SLM EKP-T9/80M EKP-T9/100M EKP-T9/120M
EKP-T7/60M

ELEKTRICNE PREKUCNE PONVE Z MOTORNIM DVIGOM POSODE / ELEKTRICNE NAGIBNE PECENJARE S MOTORNIM PODIZANJEM POSUDE /

ELEKTRICNI KIPERI SAMOTORNIM PODIZANJEM POSUDE
400V 3NAC  10,8A G1/2"

EKP-T7/40SLM E4 53933 800x700x900 710x430x210 40 B 6,7
IEKPT9/80M [2 53935 800x900x900 710x590x235 80 A 9,2 400V3NAC  133A G122’

A 15,2

EKP-T9/120M 53937 1200x900x900 1070x590x235 120 , 400V3NAC  263A G1/2’




PKP-T9/80

PKP-T7/40SL PKP-T9/80 PKP-T9/100 PKP-T9/120
PKP-T7/60

PLINSKE PREKUCNE PONVE / PLINSKE NAGIBNE PECENJARE / PLINSKI KIPERI

IPKP-T7/4OSL & 55880 800x700x900  710x430x210 40 B 10,5 0,74 11

R 3/4" G1/2"

PKP-T9/80 @ 55946 800x900x900  710x590x235 80 A 1 R3/4" G1/2"

5,6 1,17 1,5
25 1,98 2,64

PKP-T9/120 @ 55948 1200x900x900 1070x590x235 120 A , , R 3/4" G1/2"




Kuhanje testenin »al dente« v '..
cisti vodi! :

Kuhanje tjestenine »al dente«
u cistoj vodi!

Kuvanje testenine »al dente«
u cistoj vodi

1.6 Kuhala testenin/ Kuhala za tjesteninu/ Kuvala za testeninu

Kuhala testenin (SLO)

Kuhala testenin so narejena iz nerjavnega
jekla AiSi 304 in se uporabljajo za kuhanje
testenin, riza ali zelenjave. Omogocajo
pripravo velikega Stevila obrokov na uro.
Bazeni so narejeni iz visoko legiranega ner-
javnega jekla AiSi316Ti, ki je Se bolj odporno
na slano vodo. Zaobljeni robovi bazenov
omogocajo laZje Cis€enje. Pri linijah Kogast
700 in 900 tesni spoji med boki delovnih
povrsin onemogoc¢ajo
zatekanje politih teko€in v
reze med elementi. Ogre-
vanje vode omogoc¢ajo
posebni grelniki iz visoko
legiranega nerjavnega

jekla, ki so nameséeni pod
plogevinasto zas¢ito na dnu
posode. Zas€ita je hkrati tudi
nosilec man;jSih koSaric. Pri
linijah 700 in 900 nudimo
izpopolnjena kuhala (tipa EKT-T47/V in EKT-
T49/V), kjer lahko preko posebnega odtoka
z gladine odstranjujemo peno oz. raztopljeni
Skrob. Tako testeninam omogocimo, da se
vedno kuhajo v €isti vodi (10 It. vode/kg
testenin). Na zgornjih povrSinah se nahaja
tudi odcejalnik za koSarice. Na stikalni plo¢i
izpopolnjenih kuhal se nahajata

EKT-T40
tristopenjsko stikalo in kontrolna lucka, ki

oznacuje delovanje grelnikov. V aparate so
vgrajene tudi termi¢ne varovalke, ki v
primeru pomanjkanja vode izklopijo elektriCni

Kuhala za tjesteninu (HRV)

Kuhala za tjesteninu su izradena od
nehrdajuceg Celika AiSi 304 te se kor-

iste za kuhanje tjestenine, rize ili povrca.
Omogucavaju pripremu velike koli¢ine
obroka na sat. Bazen je izraden od visoko
legiranog nehrdajuceg Celika AiSi316Ti koji je
jos$ otporniji na slanu vodu. Zaobljeni rubovi
u bazenu omogucavaju lakse CiScenje. U
linijama 700 i 900 tijesni spoj izmedu bokova
radnih povrsina
spreCava
moguce curenje
razlivenih
tekucina

u prostor
izmedu bocnih
strana eleme-
nata. Grijanje
omogucavaju
posebni grijaci
od visoko legiranog nehrdajuceg Celika koji
su smjesteni ispod limene zastite na dnu
posude. Ova zastita je istovremeno i nosac
manjih ko$arica.

U linijama 700 i 900 nudimo savrSenija
kuhala (tipovi EKT-T47/V i EKT-T49/V),

gdje preko posebnog preljeva s povrsine
uklanjamo pjenu odnosno otopljeni Skrob.
Tako se tjestenina stalno kuha u ¢istoj vodi
(10 litara vode/kg tjestenine). Na gornjim
povrSinama se nalazi i ocjediva¢ za koSarice.
Na plodi s prekidagima savrSenijih kuhala
nalaze se trostupanjski prekidac i kontrolna
lampica koja oznacava rad grijaca. U aparat
je ugraden i termi¢ki osigurac koji u slu¢aju
nedostatka vode iskljuci elektricno napajanje.
Kod osnovnih kuhala u linijama 700 i 900
(tipovi EKT-T47/V-T i EKT-T49/V-T) iza
ploCe s prekidacima se nalazi termostat koji
omogucava kontinuiranu (bezstupanjsku)
termostatsku regulaciju.

U liniji 600 je za regulaciju snage u aparat
ugraden trostupanjski prekidac.

Kod svih kuhala za tjesteninu se koSarice

Kuvala za testeninu (SRP)

Kuvala za testeninu su izradena od
nerdajuceg Celika AiSi 304. Koriste se za ku-
vanje testenine, rize ili povr¢a. Omogucavaju
pripremu velike koliCine obroka na sat.
Bazen je izraden od visoko legiranog
nerdajuceg Celika AiSi316Ti - titanijum, koji
je jo$ otporniji na slanu vodu. Zaobljeni rubo-
vi u bazenu omogucavaju lak$e Cis¢enje. U
linijama 700 i 900 tesni spoj izmedu bokova
radnih povrsina spre¢ava moguce curenje
prosutih te¢nosti u prostor izmedu bo¢nih
strana elemenata. Grejanje omogucavaju
posebni grejaci, od visoko legiranog
nerdajuceg Celika, koji su namesteni pod li-
menom zastitom na dnu posude. Ova zastita
je istovremeno i nosa¢ manjih korpica. U
linijama 700 i 900 nudimo savrSenija kuvala
(tipovi EKT-T47/V i EKT-T49/V), gde preko
posebnog preliva, sa povrsine, uklanjamo
penu odnosno otoplieni skrob.

Tako se testenina stalno kuva u €istoj vodi
(10 litara vode/kg testenine). Na gornjim

povrSinama se nalazi i ocedivaC za korpice.
Na ploCi s prekidacima nalaze se troste-
penski prekidac i kontrolna lampica, koja
oznaCava rad grejaCa. U aparat je ugraden
i termicki osigurac koji u slu¢aju nedostatka
vode iskljuéi elektriéno napajanje.

Kod osnovnih kuvala u linijama 700 i 900
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Priprava testenine »al dente«!

tokokrog.

Pri osnovnih kuhalih testenin v linijah 700 in
900 (tipa EKT-T47/V-T in EKT-T49/V-T) ter-
mostat s stikalom omogoca brezstopenjsko
termostatsko regulacijo. Pri liniji 600 pa je v
kuhalo testenin za regulacijo moci vgrajeno
tristopenjsko stikalo.

Pri vseh kuhalih testenin je potrebno
koSarice narociti dodatno. Na voljo so
ko3arice z merami GN 1/3 ali GN 1/6. Nar-
ejene so iz nerjavne luknjicaste (perforirane)
ploCevine AiSi304, imajo zaokrozene robove
in vogale ter toplotno izolirane ro¢aje.

1.6 Kuhala testenin/ Kuhala za tjesteninu/ Kuvala za testeninu

Priprema tjestenine »al dente«!

moraju naruciti posebno. Prema potrebi
koSarice su u mjerama GN 1/3 ili GN 1/6.
Izradene su od nehrdajuceg perforiranog
Celika AiSi304 iimaju izolirane drske te
zaokruZene rubove i uglove.

Priprema testenine »al dente«!

(tipovi EKT-T47/V-T i EKT-T49/V-T) iza
ploge s prekidagima nalazi se termostat koji
omogucava kontinuiranu (bezstepensku)
termostatsku regulaciju.

U liniji 600 je za regulaciju snage u aparat
ugraden trostepenski prekidac.

Kod svih kuvala za testeninu se korpice
naru€uju dodatno. Na raspolaganju su
korpice u merama GN 1/3 ili GN 1/6.
Izradene su od nerdajuceg perforiranog lima
AiSi304 i imaju izolirane drske te zaokruZene
rubove i uglove.

KUHALATESTENIN / KUHALA ZATJESTENINU / KUVALA ZA TESTENINU

EKT-T40 53443

400x600x310

1 x GN 2/3 x 160 45

400V 3N AC 6,5A

EKT-T47TV-T [4 52129

400x700x900

3xGN 1/3x200
or / oder / unn 45
6 x GN 1/6 x 200

400V 3N AC 6,5A

EKT-T4ONV-T L4 52134

400x900x900

3xGN 1/3x200
or / oder / nnn 45
6 x GN 1/6 x 200

400V 3N AC 6,5A




EKT-T40

EKT-T49/V

400

400

700 (900)

EKT-T40

200
290

20

143

239

HV - Hladna voda

O - Odtok / Odvod
L4- Elektriéni prikljucek / Elektriéni prikljucak
400

700 (900

200

20

EKT-T47/V
EKT-T49/V

EKT-T47/V-T
EKT-T49/V-T
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1.7 Toplovodne kopeli/ Toplovodne kupke

EVK-T47/P EVK-T47/P



1.7 Toplovodne kopeli/ Toplovodne kupke

TOPLOVODNE KOPELI / TOPLOVODNE KUPKE SLohg

EVK-T40 [4 53442  400x600x310 GN 1/1-150* 230VAC 6,5A

EVK-T47/P [4 55868  400x700x900 GN 1/1-200* 230VAC 435A 34

EVK-T87/P 800x700x900 GN 2 x 1/1-200* 230VAC
4
EVK-T89/P [4 55923  800x900x900 60 GN 2 x 1/1-200* 2 230VAC 87A 3/4”

2



ESO-T40

1.7 Toplovodne kopeli/ Toplovodne kupke

- A0 800 400 800
’ﬁi = S L 5 Cs

777777 . — 5 &

4 0 - [ @L @L

o o || ¢ D
% [=4 = = D =
400 = & = s
20 20 2 2
EVK-T40
ESO-T40 EVK-T47/P EVK-T87/P EVK-T49/P EVK-T89/P
PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK:

Q- Elektricni prikljucek / Elektricni prikljucak
O - Drain / Abfluss / Bbinyck Bogbl

EVK-T40

EVK-T47/P EVK-T87/P EVK-T89/P

400

700

200

20

ESO-T47/P

ESO-T47/P
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1.8 Peci / Peci

ELEKTRICNE PECI / ELEKTRICNE PECI

KSP-T1 51997  800xB75x690 540&‘,7\132/"1300 59 400V 3N AC

540x730x300
800x875x1690 GN 211 400V 3N AC

55950  B00X875x1690 540&33/"1300 59 177 400V 3N AC




1.8 Peci / Peci

800 800

875
875

175
175

KSP-T1 KSP-T2

KSP-T1K KSP-T2K
KSP-T3
KSP-T3K
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1.9 Drugi elementi/ Ostali elementi

1.9.1 Podstavki/ Postolja

PODSTAVKI/ POSTOLJA

Notranje mere / Unutarnje mjere /
800x560x630 Unutrasnje mere:
540 x 430 x 300 mm

Elektri¢na pecica

EP-TS0E4 53446

OP-T60 53461 600x540x600

OP-T120 53463 1200x560x630

Elektri¢na pec¢nica

PZ-T60 53465

600x560x630

PZ-T120 53467

1200x560x630

3,15 230VAC  137A




NEP-T40

' BM-T47/V

1.9 Drugi elementi/ Ostali elementi

1.9.2 Nevtralni elementi/ Neutralni elementi

NEUTRAL ELEMENTS / NEUTRALE ELEMENTE / HEMTPANbHbIE QNEMEHTSI

Element s koritom
Element sa sudoperom

brez meSalne baterije, korito 340x400x200 mm
bez mjeSalice, sudoper 340x400x200 mm
bez slavine, sudoper 340x400x200 mm

PK-T40 53458 400x600x310

BM-T47/PR 400x700x900 s predalom
s ladicom

sa fiokom

BM-T47/V 55952 400x700x900

s predalom in poviSano mes$alno baterijo*
BM-T47/PRB 55954 400x700x900 . s ladicom i visokom mjeSalicom*
Blok miza sa fiokom i visokom slavinom*

Radni blok stol

BM-T89/PR 55958 800x900x900

Z vrati
s vratima
BM-T89/V 800x900x900 sa vratima







400 (800)

Connection / Anschluss / MoakntoyeHue:
- Electricity / Elektrizitat / 9nektpuyectso

1.11 Kogast 700-TOP

ELEKTRICNI STEDILNIKI / ELEKTRICNI STEDNJACI / ELEKTRICNI SPORETI

Es-Tor27 [4 400x700x340 400V 2N AC

ES-TOP47 800x700x340 400V 3NAC

ESC-TOP27 [4 400x700x340 - 400V 2N AC




30

700

: PS-TOP47
PS-TOP47 Ps-ToP2T <

400 B00)

PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK:
- Elektricni prikljucek / Elektricni prikljucak

1.11 Kogast 700-TOP

PLINSKI STEDILNIKI / PLINSKI STEDNJACI / PLINSKI SPORETI

9

PS-TOP27 54036 400x700x340 1 1 - 0,95 R1/2"

0,71

EZ-TOP127/VZ-B EZ-TOP87-L

EZ-TOP87-KR

—" EZ.TOPSTK
EZ-TOP87-J

EZ-TOP47-L 4 54018 400x700x340 390x520 -- GG 6 400V 3NAC 87A

2
EZ-TOP47-J 4 54021 400x700x340 390x520 - Fe 6 400V 3NAC 87A

CEZTOPETL B2 5402 BOK00G40  TOME0  -weG 12 o aA

EZ-TOP87-K 4 54023 800x700x340 790x520 - HCr 12 400V 3NAC 174 A

CEZTOPETY [ 5024 BO00GA 0G0 —Fe 12 AOOVINAC 174

EZ-TOP87-KR  [4 54026 800x700x340 790x520 --w HCr 13 400V 3NAC 174 A

y 2
(EZTOPGTNZB [4 58806  600CI00XMO  540W1S  —VZ 76 AOOVINAC  126A

EZ-TOP87/VZ-B 58800 800x700x340 755x415 - VZ 10,1 400V 3NAC 21,3A

4 53881 370x610x180 340x340 - RF 230VAC 6,5A



-- HCr Ravna plo$¢a - trdi krom / Ravna plo¢a - tvrdi
krom / Ravna plo¢a - tvrdi hrom

-- GG Ravna plo3€a - siva litina / Ravna plo¢a - sivi
lijev / Ravna plo¢a - sivi liv

--w HCr Plo$¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - trdi krom /
Ploca 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - tvrdi krom / Plo¢a 1/2
ravna + 1/2 rebrasta - tvrdi hrom

--w GG Plo$¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - siva litina /
Plo¢a 1/2 ravna + 1/2 rebrasta - sivi lijev / Plo¢a 1/2
ravna + 1/2 rebrasta - sivi liv

-- Fe Ravna plo3¢a - jeklo / Ravna plo¢a - Celik

A Zar z vulkanskim kamenjem / Rostilj sa vulkanskim
kamenjem / Roétilj sa lava kamenom

- - VZ - Vodni Zar / Vodeni rodtilj / Eko vodeni rodtilj

- RF - Celjustni zar: ravna plo¢a iz nerjavnega jekla
| Preklopni gril: Ravna ploca od nehrdajuceg celika /
Preklopni gril: Ravna plo¢a od nerdajuceg celika

PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK:
|@ - Plinski prikljucek/ Plinski prikljucak/ Gasni prikljucak

1.11 Kogast 700-TOP

PLINSKE ZAR PLOSCE IN ZARI / PLINSKE ROSTILJ PLOCE | ROSTILJI

PZ-TOP47L @& 400x700x340 390x520

PZ-TOP47-) & 400x700x340 390x520

PZ-TOPS7-K '@ 53400  800x700x340 790x520 - HCr 1,03 R1/2"

PZ-TOPS7-KR @ 54043  800x700x340 790x520 -w HCr 1,03 1,3 R1/2"

PZ-TOP87-LG '@ 54047  800x700x340 770x440 R1/2




EF-TOP7/14 400 (800

PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK:
- Elektricni prikljucek / Elektricni prikljucak
1.11 Kogast 700-TOP Prki Prki

FRITEZE

EF-TOP7/40-2 400x700x340 145x345x100 400V 2N AC

EF-TOP7/14M 400x700x340 230x405x120 1x13-15 400V 3NAC

EF-TOP7/28M 800x700x340 230x405x120 400V 3NAC

EF-TOP7/14-VM 400x700x340 230x405x120 400V 3NAC

EF-TOP7/28-VM 800x700x340 230x405x120 2x13-15 400V 3NAC 409A

EF-TOP7/40-2 EF-TOP7/14 EF-TOP7/14-V  EF-TOP7/28  EF-TOP7/28-V

VECNAMENSKI PONVI / VISENAMJENSKE PECENJARE / VISENAMENSKI TIGANJI

EB-TOP47 4 400x700x340 310x510x110 400V 3NAC




PRIKLJUCEK / PRIKLJUCAK:
- Elektriéni prikljucek / Elektricni prikljucak
bk bk 1.11 Kogast 700-TOP

T.V. - Topla voda

KUHALO TESTENIN / KUHALO ZA TJESTENINU / KUVALA ZA TESTENINU

2xGN1/3

EKT-TOP47 54032 400x700x340 ali/ili 400V 3N AC
4xGN1/3

TOPLOVODNI KOPELI / TOPLOVODNE KUPKE / TOPLOVODENE KUPKE

Evk-ToP47 [4 400x700x340 GN 1/1-200 230VAC




1.11 Kogast 700-TOP

NEVTRALNI ELEMENTI/ NEUTRALNI ELEMENTI

BM-TOP47 53494 400x700x340

BM-TOP87 53493 800x700x340

NEK-TOP47 54716 400x700x340

DELOVNA NEVTRALNA PULTA / RADNI NEUTRALNI PULTOVI

BM-TOP27/D 54688 200x700x900

Element brez predala / Element bez ladice / Element bez fioke

Element brez predala / Element bez ladice / Element bez fioke

Element s koritom in povi$ano mesalno baterijo /
Element sa sudoperom i visokom slavinom

NEK-TOP47

Desni steber / Desni stup / Desni stub




PZ-TOP80

VEZNINOSILCI / VEZNI NOSACI

NV-TOP16 55041 1600 150 50
NGTOPZO s M0 w00 %
0 50

NV-TOP24 54707 15

HLADILNI PODSTAVEK / RASHLADNO POSTOLJE

HPS-TOP160-NP 67005 1600x644x560  Staticno hlajenje, predal GN2/3+2/8-200, 0,08 230VAC 10A
nastavljena temperatura 0-2°C
N Stati¢no hladenje, ladica GN2/3+2/8-200,
HPS-TOP200-NP 67096 Hiadilni podstavek 2000x645x560 podesena temperatura 0-2°C 0,10 230VAC  10A
Rashladno postolje Statino hladenje, fioka GN2/3+2/8-200,
podesena temperatura 0-2°C
HPS-TOP240-NP 67097 2400x645x560 2o sredstvo / Sredstvo za hladenje: 0,10 230V AC 10A

R290

NEVTRALNI PODSTAVKI / NEUTRALNA POSTOLJA

OP-TOP40 55037 Odprt podstavek / 400%635%600 s spodnjo polico /

. s donjom policom /

 oPTOPSD 55038 Otvoreno posto 1800635600 | sa ojom poicom
PZ-TOP40 57839 400x635x600 © ixkimawata

2 x krilna vrata
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2. Dodatna oprema

(SLO)

2.1 Nape
2.1.1 Stenske in stropne nape
2.1.2 Varcne stenske in stropne nape

2.2 Kuhinjski stroji

2.2.1 Lupilnici krompirja

2.2.2 Stroja za pranje zelenjave in
sadja

(HR)

2.1 Nape
2.1.1 Zidne i stropne nape
2.1.2 Stedljive zidne i stropne nape

2.2 Kuhinjski strojevi

2.2.1 Ljustilice krumpira

2.2.2 Strojevi za pranje povrcéa i
voca

(SRP)

2.1 Nape
2.1.1 Zidne i plafonske nape
2.1.2 Stedljive zidne i plafonske nape

2.2 Kuhinjske masine
2.2.1 Ljustilice krompira
2.2.2 Masine za pranje povréa i voca
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Stenska napal Zidna napa

N

Stropna napa/ Plafonska napa

Varéna stenska napa/ Stedljiva zidna napa

\v/aréna stropna napal Stedljiva stropna napa/
Stedljiva plafonska napa

Zelena
ucinkovitosti
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2.2 Kuhinjski stroji / Kuhinjski strojevi / Kuhinjske masine

Tip: LP-350M LP-90
Sifra: 48385 16265
Mere / Mjere: 440x495x1000 mm 600x375x400 mm

Mere posode za prestrezanje olupkov/
Mjere posude za zadrZavanje ljusaka od

: . 440x290x300 mm /
krumpira/ Mere posude za zadrZavanje
ljusaka od krompira:
Obloga diska in bobna: Korund
Obloga diska i bubnja:
Mo¢ / Snaga: 0,75 kW 0,25 kW
Ellek.trlf:nl'pnkljucek/ Elektricni 400V 3N AC 230V AC
prikljucak:
Jakqsﬁ toka / Jakost struje / Jacina 33A 1A
struje:
Zmogljivost (eno polnjenje) / Kapacitet 15 kg 4kg

(jedno punjenje):

15 kg krompirja priblizno1,5 min. | 4 kg krompirja priblizno 2 min.
15 kg krumpira priblizno1,5 min. | 4 kg krumpira priblizno 2 min.
15 kg krompira priblizno1,5 min. | 4 kg krompirja priblizno 2 min.

Cas luplienja / Vrijeme ljustenja / Vreme
ljuStenja:
LP-90

Zmogljivost na uro / Kapacitet na sat: 350 kg/h 90 kg/h

Poraba vode na eno polnjenje:

PotroSnja vode za jedno punjenje: priolizno 30 It priblizno 8 It
Prikljucek hladne vode / Priklju¢ak 3
. 4
hladne vode:
Odtok vode na stroju / Odvod vode na @75 mm @50 mm

stroju / Odvod vode na masini:

PriporoCene mere talne resetke:
Preporucene mjere podne reSetke: 325 x 600 mm /
Preporucene mere podne resetke:

PriporoCeni odtok pod talno reSetko:
Preporuceni odvod pod podnom @100 mm /
reSetkom:

Masa: 74 kg 39 kg LP-350M
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Tip:
Sifra;
Pripomocka: tus in koSara:

Pribor: tus i koSara:
Pribor: tus i korpa:
Mere / Mjere:
Sirina:

DolZina / Duzina:
Visina / Visina:

Mo¢ / Snaga:

Elektri¢ni prikljuCek / Elektriéni prikljucak:

Jakost toka / Jakost struje / Jacina struje:

Cas pranja (ciklus):
Vrijeme pranja (ciklus):
Vreme pranja (ciklus):

Poraba vode / ciklus:
Potrosnja vode / ciklus:

Zmogljivost (eno polnjenje) / Kapacitet (jedno punjenje):

Listnata zelenjava / Lisnato povrce:

Gomoljnice in sadje / Gomoljasto povrce i voce:

Zmogljivost na uro / Kapacitet na sat:

Listnata zelenjava / Lisnato povrce:

Gomoljnice in sadje / Gomoljasto povrce i voce:

Priklju¢ek hladne vode / Priklju¢ak hladne vode:

Odtok / Odvod :

Masa:

SPZ-50-TOP SPZ-50

51988 53884

ja

ne
da

600 mm
600 mm
850 mm

1,2 kW
230V 50Hz
52A

do 15 min.

15-120 It.

4-10kg
do 20 kg

do 50 kg
do 220 kg

3

@40 mm
66 kg 64 kg

SPZ-50-TOP
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3. Samopostrezne linije / Samoposluzne linije

(SLO)
3.1 Stacionarna delilna linija
TENDER S
3.1.1 Nevtralni pulti
3.1.2 Ogrevani pulti
3.1.3 Toplovodne kopeli
3.1.4 Toplovodne kopeli z izdajno
polico
3.1.5 Hladilni pulti
3.1.6 Hladilni pulti z izdajno polico
3.1.7 Hladilni pulti z vitrinami
3.1.8 Kotni pulti
3.1.9 Blagajniski pulti s predalom
3.1.10 Izdajne police in vitrine
3.1.11 Drsne police
3.2 Hladilni samopostrezni bari

(HRV)

3.1 Stacionarna linija za podjela hrane
TENDER S

3.1.1 Neutralni stolovi

3.1.2 Topli stolovi

3.1.3 Toplovodne kupke

3.1.4 Toplovodne kupke s policom za
izdavanje hrane

3.1.5 Rashladni stolovi

3.1.6 Rashladni stolovi s policom za
izdavanje hrane

3.1.7 Rashladni stolovi s vitrinama

3.1.8 Kutni pultovi

3.1.9 Blagajnicki pultovi s ladicom

3.1.10 Police za izdavanje hrane i

vitrine

3.1.11 Klizne police

3.2 Rashladni buffet barovi

(SRP)

3.1 Stacionarna linija za podelu
hrane TENDER S

3.1.1 Neutralni stolovi

3.1.2 Topli stolovi

3.1.3 Toplovodne kupke

3.1.4 Toplovodne kupke sa policom za
izdavanje hrane

3.1.5 Rashladni stolovi

3.1.6 Rashladni stolovi sa policom za
izdavanje hrane

3.1.7 Rashladni stolovi sa vitrinama

3.1.8 Ugaoni stolovi

3.1.9 Blagajnicki pultovi sa fiokom

3.1.10 Police za izdavanje hrane i
vitrine

3.1.11 Klizne police
3.2 Rashladni buffet barovi
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Higiena H2 (DIN 18865-9)
Higijena H2 (DIN 18865-9)

TIP

SN-07N-TS
SN-11N-TS
SN-14N-TS
SN-07N-ES-TS
SN-11N-ES-TS
SN-14N-ES-TS
SN-07NF-KV
SN-11NF-KV
SN-14NF-KV
SN-07NF-ES-KV
SN-1INF-ES-KV
SN-14NF-ES-KV

SN-07N-TS
SN-11N-TS
SN-14N-TS

SIFRA

58184
58185
58186
58187
58188
58189
55374
55375
55376
55377
56378
55379

Zelena
ucinkovitost

VERE ook gk
(mm) ELEKTRICNI
PRIKLJUCAK
700x750x900 /
1100x750x900 /
1400x750x900 /
700x750x900 230VAC
1100x750x900 230VAC
1400x750x900 230VAC
700x750x900 /
1100x750x900 /
1400x750x900 /
700x750x900 230VAC
1100x750x900 230VAC
1400x750x900 230VAC

SN-07N-ES-TS
SN-11N- ES-TS
SN-14N- ES-TS

3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S/ Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

OPIS

Zaprt s treh strani, z vmesno polico
Zatvoren sa tri strane, sa srediSnjom policom
Zatvoren sa tri strane, sa srednjom policom

Zaprt s treh strani, z dvema elektri¢nima vtiénicama in vmesno polico
Zatvoren sa tri strane, s dvije elektri¢ne uticnice i srediSnjom policom
Zatvoren sa tri strane, sa dve elektri¢ne uticnice i srednjom policom

Zaprt s treh strani, z vmesno polico
Zatvoren sa tri strane, sa srediSnjom policom
Zatvoren sa tri strane, sa srednjom policom

Zaprt s treh strani, s krilnimi vrati, dvema elektri¢nima vtiénicama in vmesno
polico / Zatvoren sa tri strane, s krilnim vratima, dvije elektri¢ne utiCnice i
srediSnjom policom / Zatvoren sa tri strane, sa krilnim vratima, dve elektricne
utiénice i srednjom policom

g
=
SN-07NF-KV SN-07NF-ES-KV
SN-11NF-KV SN-11NF- ES-KV

SN-14NF-KV SN-14NF- ES-KV
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3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S / Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

$55
— v — 3 )
MERE . 0853 OER
& MOC 22 Eo6h
TIP SIFRA MJERE E3IED K2 OPIS

mm ~ SNAGA Em=is o2
mETE £22
-

SN-1INFC-KV [4 55380  1100x750x900 2.2 230VAC  97A Z nevtralno delovno povrsino, ogrevano omarico in krilnimi vrati

Sa neutralnom radnom povrinom, grijanim ormariéem i krilnim vratima
SN-14NFC-KV L4 55381 1400x750x900 2,2 230VAC 97A Sa neutralnom radnom povrsinom, toplim ormari¢em i krilnim vratima

SN-11NC-KV E4 55382 1100x750x900 3,2  400V2NAC 9,7A Z ogrevano delovno povrsino, ogrevano omarico in krilnimi vrati
S grijanom radnom povrsinom, grijanim ormari¢em i krilnim vratima
SN-14NC-KV [4 55383 1400x750x900 36  400V2NAC 9,7A Sa topom radnom povrsinom, toplim ormariéem i krilnim vratima

SN-11NFC-KV SN-11NC-KV
SN-14NFC-KV SN-14NC-KV
Ll g
=x=x $33
MERE o< 0B53 OER
v (O} oo O » o»n
TIP SIFRA MJERE 9 £c3E3 KL-2 OPIS
(mm) = % ﬁ < ﬁ < g 8 =
mEoE 22

Pult z dvema kuhalnima plo3¢ama
Pult sa dvije ploge za kuhanje

EP2GP-11L 4 56806  1100x750x900 50 400V2NAC 11A . ;
Pult sa dve ploce za kuvanje

Pult s tremi kuhalnimi plo§¢amami
Pult s tri ploce za kuhanje
Pult sa tri ploce za kuvanje

EP3GP-14LE4 56807  1400x750x900 75  400V3NAC 11A

EP3GP-14L
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3.1 Stacionarna delilna linijja TENDER S / Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

3.1.3 Toplovodne kopeli / Toplovodne kupke

TEMPERATUR. OBMOCJE

N <C
i <t .
3 Bg TEMPERATURE PODESENA
= = L
5 MERE POSODE* O ?D: ro ||: 33 TEMPERATvURNO TEMPERATURA
TIP SIFRA MJERE o o — — wn X PODRUCJE
POSUDE == ZZ oEE
(mm) ® 00 gPw
re <ibB
E E = : :
e e Kopel Omarica Kopel Omarica
o 5 Kupka Ormari¢ Kupka Ormari¢
SBM-11-3 [4 55384 1100x750x900 3xGN 1/1-200 52 400V3NAC 141A 75-96°C 30-85°C 95+3°C 60+3°C
SBM-14-4 [4 55385 1400x750x900 4 x GN 1/1-200 6,2 400V3NAC 14,1A 75-96°C 30-85°C 95+3°C 60+3°C
SBM-18-5 [4 55386 1800x750x900 5xGN1/1-200 7,2 400V3NAC 141A 75-96°C 30-85°C 95+3°C 60+3°C
Opis:
Samolepilni grelniki pod kopeljo, ogrevana omarica s
krilnimi vrati.
Spodnja polica z grelniki in razsvetljavo. Zgornja polica z
razsvetljavo.
Samoljepljivi grijaci pod kupkom, grijani ormari¢ s krilnim
vratima
Donja polica s grija¢ima i rasvjetom. Gornja polica s
rasvjetom.
Samolepljivi grejaci pod kupkom, topli ormari¢ sa krilnim
vratima
Donja polica sa grejacima i rasvetom. Gornja polica sa SBM-11-3 SBM-18-5

rasvetom. SBM-14-4
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MERE
TIP SIFRA MJERE
(mm)

SBM-11-3-CTE4 58190  1100x750x1285 3 x GN 1/1-200
SBM-14-4-CTE4 58191 1400x750x1285 4 x GN 1/1-200

SBM-18-5-CTE4 58192 1800x750x1285 5x GN 1/1-200

SBM-11-CT

Opis:

Samolepilni grelniki pod kopeljo, ogrevana omarica s
krilnimi vrati.

Polica z grelniki in razsvetljavo.

Samoljepljivi grijaci pod kupkom, grijani ormari¢ s krilnim
vratima.

Polica s grijacima i rasvjetom.

Samolepljivi grejaci pod kupkom, topli ormari¢ sa krilnim
vratima.

Polica sa grejacima i rasvetom.

Prikljucka vode in odtoka / Prikljucci vode i odvoda: G
3/4”

* Opomba: Vodne kopeli se dobavijo brez GN - posod

* Napomena: Toplovodne kupke dobavljaju se bez GN

- posuda

POSODE*
POSUDE*

MoC
SNAGA

6,1
71

85

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

400V 3NAC

400V 3NAC

400V 3N AC

SBM-11-CT

JAKOST TOKA
JAKOST STRUJE
JACINA STRUJE

14,1A
14,1A

144 A

TEMPERATURNO OBMOCJE
PODRUCJE TEMPERATURE
TEMPERATURNO PODRUCJE
Kopel Omarica
Kupka Ormari¢
75-96°C 30-85°C
75-96°C 30-85°C
75-96°C 30-85°C

SBM-18-CT

NASTAVLJENA
TEMPERATURA
PODESENA

TEMPERATURA
Kopel Omarica
Kupka Ormari¢
95+3°C 60+3°C
95+3°C 60+3°C
95+3°C 60+3°C
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3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S / Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

3.1.5 Hladilni pulti / Rashladni stolovi

TIP SIFRA

SR-11-3-30D-NP s{<[fA] 66993
SR-14-4-30D-NP %[ 66995
SR-19-5-30D-NP {<[f] 66997
SR-11-3-100D-NP 3¢ [[f] 66994
SR-14-4-100D-NPs<[fl] 66996

SR-19-5-100D-NP><[[d] 66998

Higiena H2 / Higijena H2

Opis:

"MERE
MJERE
(mm)ll

1100x750x900
1100x750x900
1400x750x900
1400x750x900
1900x750x900

1900x750x900

Hlajeni pult z bazenom (globina 30 mm ali 100 mm) za
posode GN 1/1; dinamiéno hlajenje v omarici.

Rashladni stol s bazenom (dubina 30 mm ili 100 mm) za
posude GN 1/1; dinamicko hladenje u ormaricu.

Rashladni sto sa bazenom (dubina 30 mm ili 100 mm)
za posude GN 1/1; dinamicko hladenje u ormaricu.

Temperaturno obmocje / Podrugje temperature / Tem-

peraturno podrucje: 0-15°C

Nastavljena temperatura / PodeSena temperatura: +3

do +5 Cl

Hladilno sredstvo / Sredstvo za hladenje: R290
* Opomba: Hladilni pulti se dobavijo brez GN - posod
* Napomena: Rashladni stolovi dobavljaju se bez GN

- posuda

"POSODE*
POSUDE™

3x GN 1/1-30

3x GN 1/1 100

4xGN1/130

4 x GN 1/1 100

5xGN 1/1-30

5x GN 1/1 100

SR-11-3-30D-NP
SR-11-3-100D-NP

VRATA

1xGN1/1

1xGN 11

2xGN1/1

2xGN 1/1

3xGN 11

3xGN 1/1

MoC
SNAGA
(kW)

0,31
0,31
0,35
0,31
0,31

0,35

SR-14-4-30D-NP
SR-14-4-100D-NP

ELEKTRICNI

ELEKTRICNI

PRIKLJUCEK

PRIKLJUCAK

230VAC

230VAC

230VAC

230VAC

230VAC

230VAC

JAKOST TOKA
JAKOST STRUJE
JACINA STRUJE

N
D
>

26A
40A
26A
26A

40A

SR-19-5-30D-NP
SR-19-5-100D-NP
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3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S / Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

s34
— % = X 3 r)
MERE . Mot o853 OER
4 POSODE Xrox>2 »n 5
TIP SIFRA MJERE . VRATA SNAGA E3E= 52
() POSUDE (kW) XEIX<E 0w
DEdf £E9
SR-11-3-30D-CT  s%%[fl] 66999  1100x750x1285 3% GN 1/1-30 1xGN 1/1 0,31 230V AC 2,6A
SR-11-3-100D-CT s{<[#] 67000  1100x750x1285 3x GN 1/1 100 1x GN 1/1 0,31 230V AC 26A
SR-14-4-30D-CT  s{<[] 67001  1400x750x1285 4 X GN 1/1-30 2XxGN 111 0,31 230V AC 2,6A
SR-14-4-100D-CT <[] 67002  1400x750x1285 4 x GN 1/1-100 2XxGN 1/1 0,31 230V AC 2,6A
SR-19-5-30D-CT s{¢[[] 67003  1900x750x1285 5x GN 1/1-30 3xGN 1/1 0,35 230V AC 40A
SR-19-5-100D-CT si¢[[] 67004  1900x750x1285 5x GN 1/1-100 3xGN 11 035 230V AC 40A
[ 2 =

Opis:

Hlajeni pult z bazenom (globina 30 mm ali 100 mm) za
posode GN 1/1; dinami¢no hlajenje v omarici.
Steklena polica.

Rashladni stol s bazenom (dubina 30 mm ili 100 mm) za
posude GN 1/1; dinamicko hladenje u ormaricu.
Staklena polica.

Rashladni sto sa bazenom (dubina 30 mm ili 100 mm)
za posude GN 1/1; dinamicko hladenje u ormaricu.
Staklena polica.

Temperaturno obmocje / Podrugje temperature / Tem-
peraturno podrucje: 0-15°C

Nastavljena temperatura / PodeSena temperatura: +3
do +5°C

Hladilno sredstvo / Sredstvo za hladenje: R290

* Opomba: Hladilni pulti se dobavijo brez GN - posod

* Napomena: Rashladni stolovi dobavljaju se bez GN ) -
- posuda SR-14-4-30D-CT SR-19-5-100D-CT
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3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S / Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

35
= ¥ = 2 33
MERE , MoC EH8S OER
& POSODE Xox2 » 5
TIP SIFRA MJERE . VRATA SNAGA E3E3 B &

POSUDE xdxd BL <L
(mm) (kW) Jraxr X025
Waowa Sz

SRV-11-3-100-NP %% 67056 1100x750x1850 3xGN 1/1 100 1xGN 1/1 0,76 230V AC 44A

SRV-14-4-100-NP 5% 67057 1400x750x1850 4 x GN 1/1 100 2xGN1/1 1,09 230VAC 58A

Opis:

Static¢no hlajena vitrina s termoizolacijskim (termopan)
steklom in razsvetljavo.

Dinamicno hlajeni pult z bazenom (globina 100 mm) za
posode GN 1/1.

Rashladna vitrina sa stati¢nim hladenjem, termoizolaci-
jskim (termopan) staklom i rasvjetom /

Rashladni stol s dinamickim hladenjem i bazenom
(dubina 100 mm) za posude GN 1/1.

Rashladna vitrina sa stati¢nim hladenjem, termoizola-
cionim (termopan) staklom i rasvetom /

Rashladni sto sa dinamic¢kim hladenjem i bazenom
(dubina 100 mm) za posude GN 1/1.

VITRINA:

Temperaturno obmocje / Podrucje temperature / Tem-
peraturno podrucje: 6 - 15°C

Nastavljena temperatura / PodeSena temperatura:
+6,5°C / +8,5°C

OMARICA/ ORMARIC:

Temperaturno obmocje / Podrugje temperature / Tem-
peraturno podrucje: 0 - 15°C

Nastavljena temperatura / PodeSena temperatura: +3°C
[ +5°C

Hladilno sredstvo / Sredstvo za hladenje: R449a

* Opomba: GN posode se narocajo dodatno.
* Napomena: GN posude se dodatno narucuju.

SRV-14-4-100-NP

71



3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S / Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

3.1.8 Kotni pulti / Kutni pultovi / Ugaoni stolovi

MERE VOGAL KOT
- TIP SIFRA SLIKA MJERE KUTAK KUT
(mm) UGAO UGAO
SAE-90N 55393 % 750x1060x900 ZUNANJI / VANJSKI 90°
SAL9ON NOTRANJI /
SAI-90N 55394 ] 750x1060x900 UNUTARNJI / 90°
L ] UNUTRASNJI
SAE-45N 55395 @ 750x574x900 ZUNANJI / VANJSKI 45°
NOTRANJI /
SAI-45N 55396 750x574x900 UNUTARNJI/ 45°
UNUTRASNJI

SAE-45N

3.1.9 Blagajmiski pulti s predalom / Blagajnick: pultovi s ladicom /
Blagajnicki pultovi sa fiokom

MERE

. DELOVNA POVRSINA
TIP SIFRA MJERE RADNA POVRSINA
(mm)
SCD-14N 57246 1400x750%900 DESNO
SCG-14N 57247 1400x750%900 LEVO

SCD-14N SCG-14N
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TIP

ST IN 110/4
ST 1N 140/4
ST 1N 180/4
SV 2N 110

SV 2N 140

SV 2N 190
4
4

ST-IN-190L  [4

ST-1N-110L

ST-1N-140L

ST-IN-110LZ 4
ST-IN-140LZ [4
ST-IN-190LZ [4
ST-IN-110LG 4
ST-1N-140LG [4
ST-IN-180LG [4
ST-IN-110LGZ [4
ST-IN-140LGZ [4

ST-IN-180LGZ [4

SIFRA

38046
38047
38048
01262
01185
01263
39567
39568
41490
51534
51535
57248
39571
39572
39573
51530
51531

51532

SLIKA

MERE
MJERE
(mm)

1070x367x400
1370x367x400
1770x367x400
1070x500x690
1370x500x690
1870x500x690
1100x530x465
1400x530x465
1900x530x465
1100x530x465
1400x530x465
1900x530x465
1100x530x465
1400x530x465
1800x530x465
1100x530x465
1400x530x465

1800x530x465

3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S / Stacionarna linija za
razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

STEVILO ETAZ
BROJ ETAZA

1

MONTAZA NA APARAT

SBM-11-3
SBM-14-4
SBM-18-5

SR-11-3-30D, -100D

SR-14-4-30D, -100D

SR-19-5-30D, -100D

SR-11-3-30D, -100D

SR-14-4-30D, -100D

SR-19-5-30D, -100D

SR-11-3-30D, -100D

SR-14-4-30D, -100D

SR-19-5-30D, -100D
SBM-11-3
SBM-14-4
SBM-18-5
SBM-11-3
SBM-14-4

SBM-18-5

MOG
SNAGA (kW)

/

0,04

0,06

0,04

0,06

0,84

1,24

0,84

1,24

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

230V AC

230V AC

IZVEDBA

Polica iz nerjavnega jekla, zascita iz
pleksi stekla

Polica od nehrdajuceg Celika; zastita od
pleksi stakla

Polica od nerdajuceg Celika; zastita od
pleksi stakla

Polici in za$Citi iz stekla
Police i zastite od stakla

Polica iz nerjavnega jekla z
razsvetljavo, steklena zascita
Polica od nehrdajuceg Celika s
rasvjetom, staklena zastita
Polica od nerdajuceg Celika sa
rasvetom, staklena zastita

Polica iz nerjavnega jekla z razsvetljavo,
podaljSana steklena za3cita

Polica od nehrd. ¢elika s rasvjetom,
produzena staklena zastita

Polica od nerd. ¢elika sa rasvetom,
produzena staklena zastita

Polica iz nerjavnega jekla z grelniki in
razsvetljavo, steklena zascita

Polica od nehrdajuceg Celika s grijacima
i rasvjetom, staklena zastita

Polica od nerdajuceg Celika sa
grejaCima i rasvetom, staklena zastita
Polica iz nerj. jekla z grelniki in
razsvetljavo, podalj$ana stekl. zaS¢ita
Polica od nehrd. ¢elika s grijatima i
rasvjetom, produZena staklena zastita
Polica od nerd. Celika sa grejacima i
rasvetom, produzena staklena zastita
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3.1 Stacionarna delilna linija TENDER S / Stacionarna linija za

razdeljivanje hrane / Stacionarna linija za podelu hrane TENDER S

3.1.11 Drsne police / Klizne police

MERE
TIP SIFRA SLIKA MJERE
(mm)

STEVILO NOSILCEV MONTAZA NA IZDELEK CEVI
BROJ NOSACA MONTAZA NA PROIZVOD CIEVI

SN-07NF-KV
SN-07NF-ES-KV
SN-11NF-KV
SN-11NF-ES-KV
SN-11NFC-KV
SN-11NC-KV
EP2GP-11L
SBM-11-3
SR-11-3-30D
SR-11-3-100D
SN-14NF-KV
SN-14NF-ES-KV
SN-14NFC-KV

SN-14NC-KV 3 kos; @ 28 mm
3 kom.; @ 28 mm

DP-7/2 37004 700x268 2

DP-11/2 37006 1100x268 2

EP3GP-14L

SBM-14-4
SR-14-4-30D
SR-14-4-100D

SCD-14N

SCG-14N

DP-18/2 37009 1800x268 2 SBM-18-5
SR-19-5-30D
SR-19-5-100D

DP-14/2 37008 1400x268 2

DP-19/3 41427 1900x268 3

DP-SAE-45N/2 41428 906x268 2 SAE-45N

DP-SAE-90N/3 41429 1596x268 3 SAE-90N
DP 00275 Im / /

NDP 08612

AN
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3.2 Hladilni samopostrezni bari / Rashladni buffet barovi

TIP  SIFRA

KK-2M 3% 40607
KK-3M31% 40608
KK-4M$%% 40609
KK-5M$%% 40610

LI8 3% 28399

2G4 %% 38421

NG-5 ,}{‘ 38420

ST6 +% 38419

SLIKA

MERE
MJERE
(mm))

1400x820x885
1800x820x885
2200x820x885
2400x820x885

2040x2040x1440

3235x2020x2000

4100x1780x2300

5300x1500x1390

MERE BAZENA
MJERE BAZENA

2 x GN 1/1-200
3 x GN 1/1-200
4 x GN 1/1-200
5x GN 1/1-200

1m?x 150 mm
(150 Ity

2215 x 1000 x 200 mm
(386 It)

2900 x 900 x 220 mm
(487 1t)

3200 x 940 x 220 mm
(636 1t.)

MOC / SNAGA
(kw)

0,24
0,24
0,24
0,35

0,37

0,69

0,87

0,87

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

230VAC
230V AC
230VAC
230V AC

230VAC

230VAC

230VAC

230VAC

JAKOST TOKA / JAKOST STRUJE
JACINA STRUJE

20A

40A

51A

51A

TEMPERATURNO PODRUCJE

TEMPERATURNO OBMOCJE

PODRUCJE TEMPERATURE

0-15°C
0-15°C
0-15°C
0-15°C

0-15°C

0-15°C

0-15°C

0-15°C

NASTAVLJENA TEMPERATURA
PODESENA TEMPERATURA

® @
oo (o]
o o
(@] (@]

6-8°C

6-8°C

6-8°C

0-2°C

0-2°C

0-2°C

|ZVEDBA

> > = >
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3.2 Hladilni samopostrezni bari / Rashladni buffet barovi

. MERE
TP SFRA  SLKKA MJERE
(mm)

STEVILO NOSILCEV CEVI
BROJ NOSACA CIEVI

DP-KK-2M? 40611 1400x360x105 2

L . b
DP-KK-3M 40612 1800x360x105 2 3 kos @ 28 mm
DP-KK-4Me 40613 2200x360x105 3 3kos @28 mm
DP-KK-5M¢ 40614 2400x360x105 3
a - za hladilni samopostrezni bar KK-2M / za rashladni
buffet bar KK-2M
b - za hladilni samopostrezni bar KK-3M / za rashladni
buffet bar KK-3M
¢ - za hladilni samopostrezni bar KK-4M / za rashladni
buffet bar KK-4M
d - za hladilni samopostrezni bar KK-5M / za rashladni

buffet bar KK-5M

A- Mobilni hladilni samopostrezni bar; brez GN posod
in z eno elektri¢no vticnico / Mobilni rashladni buffet bar;
bez GN posuda i sa jednom elektrinom uti¢nicom

B - Osmerokotni hladilni samopostrezni bar z razs-
vetljavo; z drsnimi policami in brez fasadne obloge

|/ Osmerokutni rashladni buffet bar sa osvjetlienjem,
kliznim policama i bez obloge fasade / Osmerougaoni
rashladni buffet bar sa osvetljenjem, kliznim policama i
bez obloge fasade

C - Hladilni samopostrezni bar z bazenom za led in
razsvetljavo; zas€ita iz pleksi stekla; odlagalna polica iz
kalienega stekla, brez drsnih polic in fasadne obloge /
Rashladni buffet bar s bazenom za led i osvjetljenjem;
zastita od pleksi stakla; polica za odlaganje od kaljenog
stakla; bez kliznih polica i obloge fasade / Rashladni
buffet bar sa bazenom za led i osvetljenjem; zastita od
pleksi stakla; polica za odlaganje od kaljenog stakla; bez
kliznih polica i obloge fasade

Hladilno sredstvo / Sredstvo za hladenje R449a
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4. Vgradni elementi samopostreZnih barov / Ugradni elementi
za buffet barove

Vgradni elementi (SLO)

za samopostrezne in delilne linije, bare in
otoke ter za sisteme »Front cooking™«
* (priprava jedi pred gosti v restavracij)

Vgradni elementi omogo€ajo veliko svobodo
pri projektiranju in interierskem oblikovanju
delilnih oz. samopostreznih linij, barov in
otokov ter sistemov »Front cooking« v sodo-
bnih restavracijah. Elemente lahko poljubno
vgrajujemo v bare, otoke in linije v stacionar-
ni ali mobilni izvedbi, poleg tega uporabniku
omogocajo pri samopostrezbi prost dostop
do jedi iz vseh smeri, pri sistemu »Front-
cooking« pa ucinkovito in estetsko pripravo

ter postrezbo hrane. VKB4

Program obsega vgradne aparate za
kuhanije, pripravo, ogrevanie in hlajenje ter
razliéne vrste nadgraden;. Vsi elementi so
narejeni iz visoko kvalitetnega nerjavnega
jekla AiSi 304 in se zelo enostavno vgraju-
jejo v povrsine iz razli¢nih materialov; kot
npr. granit, nerjavna plocevina, Kerrock, les
(zgolj hladilni aparati) in podobno.
Posameznim vgradnim elementom pripadajo
tudi lepo oblikovane vgradne kontrolne

Ugradni elementi (HRV)

za samoposluzne linije, barove i otoke
te sisteme »Show cooking*«
* (priprema jela pred gostima u restoranu)

Ugradni elementi omogucuju veliku slobodu
pri projektiranju i unutradnjem oblikovanju
linija za podjelu hrane, barova i otoka, te
sistema »Show cooking« u modernim restor-
anima. Elemente proizvoljno ugradujemo u
barove, otoke i linije u nepomi¢noj ili mobilnoj
izvedbi, a uz ostalo korisniku pri samoposluzi
omogucuju slobodan dostup do jela iz svih
smjerova, a u sustavu »Show-cooking«
ucinkovitu i estetsku pripremu i posluzivanje
hrane.

Program sadrzi ugradne elemente za
kuhanje, pripremu, podgrijavanje i hladenje
hrane, te razlicite vrste nadgradnji. Svi
elementi su izradeni od nehrdajuceg Celika
AiSi 304 visoke kvalitete, te se vrlo jed-
nostavno ugraduju u povrSine razli¢itih
materijala, npr. granit, nehrdajuci lim, kerock,
drvo (samo rashladni aparati) i sliéno.
Pojedinim ugradnim elementima pripadaju i
estetski oblikovani ugradni kontrolni ormarici.
Toplovodne kupke i rashladne bazene
upravljaju elektronski regulatori temperature
(sa RS 485 suceljem) koji se mogu prikljuciti
na racunalnu mrezu (ispunjenje HACCP
kriterija). Moguca je takoder beZi¢na komu-
nikacija.

Od ugradnih elemenata za sisteme »Show
cooking» moguce je odabrati plinska,
elektricna ili staklokeramicka kuhala, plinske
ili elektriéne rostilje, elektricne friteze, vodne
kupke i grijane povrsine.

Program ugradnih elemenata linija za podjelu
hrane, barova i otoka sadrZi i grijane i rash-
ladne aparate, te podizace tanjura i razli¢ite

(RN
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Ugradni elementi (SRP)

za samoposluzne linije, barove i ostrva
te sisteme »Show cooking«*
* (priprema jela pred gostima u restoranu)

PS-40-2-DI

Ugradni elementi omogucuju veliku slo-
bodu pri projektovanju i unutradnjem
oblikovanju linija za podelu hrane, barova

i ostrva, te sistema »Show cooking« u
modernim restoranima. Elemente proiz-
voljno ugradujemo u barove, ostrva i linije

u fiksnoj ili mobilnoj varijanti, a uz ostalo,
korisniku pri samoposluZivanju omogucuju
slobodan pristup do jela iz svih smerova, a u
sistemu »Show-cooking« efikasnu i estetsku
pripremu i posluZivanje hrane.

Program sadrzi ugradne elemente za
kuvanje, pripremu, podgrevanje i hladenje
hrane, te razlicite vrste nadgradnji. Svi el-
ementi su izradeni od nerdajuceg Celika AiSi
304 visokog kvaliteta, te se vrlo jednostavno
ugraduju u povrsine razli¢itih materijala, npr.
granit, nerdajuci lim, kerock, drvo (samo
rashladni aparati) i slino. Pojedinim
ugradnim elementima pripadaju i estetski
oblikovani ugradni kontrolni ormari¢i. Toplo-
vodene kupke i rashladne bazene upravljaju
elektronski regulatori temperature (sa RS
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omarice. Toplovodne kopeli in hlajene
bazene krmilijo elektronski kontrolniki
temperature (z RS 485 vmesnikom), ki jih
lahko priklju¢imo tudi na raCunalnisko mrezo
(izpolnjevanje HACCP kriterijev). Mozna je
tudi brezziéna komunikacija.

Med vgradnimi elementi za sisteme »Front
cooking» lahko izberemo plinska, elektricna
ali steklokerami¢na kuhali$¢a, plinske ali
elektriéne Zar plosce, elektriéne friteze,
vodne kopeli in ogrevane povrsine.

Program vgradnih elementov delilnih linij,
barov in otokov obsega tako ogrevane kot
hlajene aparate ter podajalnike kroznikov in
razli¢ne vrste nadgraden;.

Toplovodne kopeli omogo¢ajo ogrevanje
hrane v GN posodah globine 200 mm in so
na voljo s kapacitetami od 1 do 5 posod GN
1.

Pri stacionarnih linijah morajo biti vodne
kopeli priklju¢ene na vodovodno in ka-
nalizacijsko omreZje, bazeni pa se polnijo

s pomocgjo elektromagnetnega ventila. Pri
mobilnih linijah polnjenje bazenov vodnih
kopelih poteka ro¢no.

Klasicni hlajeni bazeni omogocajo hlajenje
od 2 do 5 GN-1/1 posod globin 20, 50 ali
150 mm, hlajeni bazeni za led imajo enotno
globino 170 mm in ventil za odtekanje vode.
Hlajeni bazen za sladoled ima globino 120
mm in lahko hladi 5 posod za sladoled.
Hladilno sredstvo: R134a

Vsi hladilni aparati so na voljo tudi v izvedbi
za prikljuitev na centralni hladilni sistem
(Multipack).

Nad aparate lahko vgrajujemo nadgradnje,
ki so lahko: nevtralne, nevtralne z razsvetl-
javo ali ogrevane z razsvetljavo. Zgornje
steklo pri nadgradnjah omogoca kapljiéno

4. Vgradni elementi samopostreznih barov / Ugradni elementi

vrste nadgradnij.

Toplovodne kupke omogucavaju zagrijavanje
hrane u GN posudama dubine 200 mm, a
dostupne su u veli¢inama od 1 do 5 posuda
GN1/1.
Kod nepomicnih linija, toplovodne kupke
moraju biti priklju¢ene na vodovodnu i kanali-
zacijsku mrezu, a bazeni se pune pomocu
elektromagnetnog ventila. Kod mobilnih
linija, punjenje bazena toplovodnih kupki vrsi
se rucno.

ST-IN-3LG

Klasi¢ni rashladni bazeni omoguéuju
hladenje od 2 do 5 GN-1/1 posuda dubina
20, 50 ili 150 mm, a rashladni bazeni za led
imaju jedinstvenu dubinu 170 mm i ventil za
izliev vode. Rashladni bazen za sladoled ima
dubinu 120 mm i moZe hladiti 5 posuda za
sladoled. Sredstvo za hladenje: R134a

Svi rashladni elementi su dostupni i u izvedbi
za priklju¢enje na sredisnji (centralni) rash-
ladni sistem (Multipack).

Iznad aparata mogu se ugraditi nadgrad-
nje koje mogu biti: neutralne, neutralne

s osvjetlienjem ili grijane s osvjetljenjem.
Gornje staklo nadgradnji $titi hranu od ka-
pljica, a ugradene svjetiljke osvjetljuju radnu
povrsinu.

za buffet barove

485 konverterima) koji se mogu prikljuciti
na racunarsku mrezu (ispunjenje HACCP
kriterijuma). Takode je moguca beziéna
komunikacija.

Od ugradnih elemenata za sisteme »Show
cooking» moguce je odabrati plinska,
elektriéna ili staklokeramicka kuvala, plinske
ili elektricne rostilje, elektricne friteze, vodene
kupke i grejane povrsine.

Program ugradnih elemenata linija za podelu
hrane, barova i ostrva sadrzi i grejane i rash-
ladne aparate, te podizace tanjira i razli¢ite
vrste nadgradnij.

Toplovodene kupke omogucavaju zagrevanje
hrane u GN posudama dubine 200 mm, a
dostupne su u veli¢inama od 1 do 5 posuda
GN 1/1.

Kod fiksnih linija, toplovodene kupke moraju
biti prikljuene na vodovodnu i kanalizacijsku
mrezu, a bazeni se pune pomocu elek-
tromagnetnog ventila. Kod mobilnih linija,
punjenje bazena toplovodenih kupki vrsi se
ruéno.

Klasi¢ni rashladni bazeni omoguéuju
hladenje od 2 do 5 GN-1/1 posuda dubina
20, 50 ili 150 mm, a rashladni bazeni za led
imaju jedinstvenu dubinu 170 mm i ventil za
izliv vode. Rashladni bazen za sladoled ima
dubinu 120 mm i moZe hladiti 5 posuda za
sladoled. Sredstvo za hladenje: R134a

Svi rashladni elementi su dostupni i u vari-
janti za prikljuCenje na sredidnji (centralni)
rashladni sistem (Multipack).

Iznad aparata mogu se ugraditi nadgradnje
koje mogu biti: neutralne, neutralne s os-
vetlienjem ili grejane s osvetljenjem. Gornje
staklo nadgradniji &titi hranu od kapljica,

a ugradene svetilike osvetljavaju radnu
povrsinu.
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Zelena
ucinkovitost

4. Vgradni elementi samopostreznih barov / Ugradni elementi

za buffet barove

za8Cito hrane, vgrajene svetilke pa osvetlju-
jejo delovno povrsino.

V ogrevane ali nevtralne podajalnike
kroZnikov lahko naloZimo do 55 kroZnikov
premera @ 260 mm oz. @ 310 mm.
Uporabna viSina podajanja kroznikov je 500
mm.

U grijane il neutralne podizace tanjura moze
se postaviti do 55 tanjura promjera @ 260
mm odnosno @ 310 mm. Uporabna visina
podizanja tanjura iznosi 500 mm.

80

WOK-40-DIB

U grejane ili neutralne podizace tanjira moze
se postaviti do 55 tanjira promera @ 260

mm odnosno @ 310 mm. Upotrebna visina
podizanja tanjira iznosi 500 mm.

PS-40-1-5D1 L
PS-40-1-7DI

PS-40-2-3DIX
PS-40-2-5DIX

PS-40-2-3DI
PS-40-2-5DI




TIP

ESC-2ADT-DIM@
ESI-1-5DIBA
WOK-40-DIB
4
4

ES-40-DI

ESK-40-DI

PS-40-1-5D1 '@

PS-40-1-7D1 @&

PS-40-2-5D1 @

PS-40-2-3DI @&

PS-40-2-5DIX '@

PS-40-2-3DIX &

B Steklokeramicna ploséa / Staklokeramicka ploéa

Indukcija

SIFRA

52248
59858
56164
40712
40718
40035
52679
40713
49140
40913

49139

Aparat
(mm)

285x505x80

400x400x180
400x400x260
400x600x100
400x600x100
450x450x210
450x450x210
440x630x210
440x630x210
630x440x210

630x440x210

MERE / MJERE

za vgradnjo aparata
za ugradnju aparata
(mm)

270x495

385x385

385x385

370x570

370x570

420x420

420x420

410x600

410x600

600x410

600x410

za vgradnjo kontrolne omarice
za ugradnju kontrolnog ormarica
(mm)

305 x 145

305 x 145

305 x 145

305 x 145

305 x 145

305 x 145

305 x 145

305 x 145

305 x 145

305 x 145

Elektrika / Struja

® Plin/Gas

Kuhalna povrsina
Povrsina za kuvanje
(mm)

Povrsina za kuhanje

@200 + @ 165

@210

@220 + @180

220 x 220

Mo¢
SNAGA
(kw)

1,8 kW
+1,2kW

5kW

5 kW

2x2kW

2x2kW

5,5 kW

7,0 kW

2x55kW

2x3,5kW

2x55kW

2x3,5kW

4.1 Stedilniki / Stednjaci / Sporeti

PORABA PLINA

UN.P./TN.G.
(kg/h)

0,43

0,55

0,86

0,55

0,86

0,55

POTROSNJA PLINA

za buffet barove

POTROSNJA GASA

GASNI PRIKLJUCAK

PRIKLJUCEK PLINA / PRIKLJUCAK PLINA/

Zemeljski plin/ Zemni plin /
Prirodni gas (m3/h)

/ /

/ /

/ /

/ /

/ /

0,58 R1/2"

0,74 R1/2"

1,16 R1/2

0,74 R1/2"

1,16 R1/2

0,74 R1/2"

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

230VAC

400V 2N AC

400V 3NAC

230VAC

230V AC

JAKOST TOKA
JAKOST STRUJE

JACINA STRUJE

13A

6A

6A

174 A

174 A
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4. Vgradni elementi samopostreznih barov / Ugradni elementi
za buffet barove il PZ-40K-DI

4.2 Zar plosce / Rostilj ploce

PORABAPLINA

POTROSNJA —

MERE / MJERE PLINv/-\ =

POTROSNJA 5 2

e O >

Mu o  OA 223 53 Pu
DY O oo < B>
o < = = = O
. = ez =Z= £ o T x < e
TIP SIFRA s S e 8 e o=z S 833 aa <o
BT S s¢ E5 8T 3 (Es =222 EE =2
S = = =2 n? O O = | SIS SRS S5
SR S8SE €L = Z_ N X5 oo 52
Aparat o3 E <S2%a38E > Fs =8 o e ==

=== 28 36 69 g =% =o 00O o} =

(mm) T3 = SESs ana = o< o= —1 n

s o ® ° 8 = =z S Ll i o

] > 55 =T =

NN < s £ 0 -

N D
N

EZ-40K-DI E4 40034 500x600x180 470x570 480x145 393x453 _ HCr 45 / / / 400V 3NAC 6,5A
EZ-60K-DI L4 40714 700x600x180 670x570 480x145 593x453 _ HCr 6,3 / / / 400V3NAC 9,1A
EZ-40R-DIf4 40710 500x600x180 470x570 480x145  393x453 ~~~GG 45 / / / 400V3NAC 6,5A

PZ-40K-DI @ 40711 500x650x220 470x620 480x145 393x453 _ HCr 74 057 0,78 R1/2" / /

PZ-60K-DI '@ 59864 700x650x220 670x620 680x145  593x453 HCr 74 057 0,78 R1/2" / /

___HCr Ravna plo$¢a - trdi krom / Ravna ploca -
tvrdi krom / Ravna plo¢a - tvrdi hrom

~~~ GG Rebrasta ploca - siva litina / Rebrasta ploca
- sivi liev / Rebrasta ploca - sivi liv

PZ-60K-DI
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EKT-40-DI
4. Vgradni elementi samopostrezZnih barov / Ugradni elementi

za buffet barove

4.4 Kuhalo testenin / Kuhalo za tjesteninu / Kuvalo za testeninu

TIP SIFRA

Aparat
(mm)

EKT-40-DI E4 41602  400x600x250

za vgradnjo aparata
za ugradnju aparata

(mm)

370x570

MERE / MJERE

za vgradnjo kontrolne

4.5 Podajalniki kroznikov / Podizaci tanjura / Podizaci tanjira

TIP SIFRA

Aparat

(mm)
2TNC27-V 40222 @ 368x798
2TNC32-V 40223 @ 418x798
2TCC27-V [4 40224 ( 368x798

2TCC32-V 40225 @ 418x798

za vgradnjo aparata
za ugradnju aparata
(mm)

@ 336

@ 386

@ 342

@392

omarice POSODE
za ugradnju kontrolnog POSUDE
ormaric¢a
(mm)
305x145 2x1/3GN+2x1/6 GN
MERE / MJERE
el :8
=5
®©
(4] = g >
e D = S S w
55 28 £22
55 = 5= NEE& =
=2 E £ S E g8 E
S g S § E - 8= E
5 S — == D =6
= = =S ESQ
5§38 S SFa
e X 83 a
S E
=g
N S

230x170x120 / @ 260
230x170x120 / @310
230x170x120 192 x 124 @ 260
230x170x120 192 x 124 @310

Opomba: Pri narocilu podajalnikov kroznikov je potrebno dodatno narogiti kontrolno omarico model EOSK; Sifra 39936
Napomena: Kod narudzbe podizaca tanjura potrebno je dodatno narugiti kontrolni ormari¢ model EOSK; Sifra 39936
Napomena: Kod porudzbine podizaca tanjira potrebno je dodatno naruciti kontrolni ormari¢ model EOSK; Sifra 39936

MOC
SNAGA

MoC
SNAGA
(Kw)

45

0,9

0,9

(kW)

2TCC27-V, 2TCC32-V

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

400V 3NAC

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

230VAC

230VAC

JAKOST TOKA

JAKOST STRUJE
JACINA STRUJE

ELEKTRICNI PRIKLJUCEK

ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

39A

39A
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/ / 4. Vgradni elementi samopostreznih barov / Ugradni elementi
za buffet barove

4.6 Ogrevani elementi / Elementi za grijanje / Elementi za grejanje

MERE / MJERE
oS e @ P = 5 =
E 5 282 B2 Ls5. == BEE
- TIP SFRA 5 88 _ s£_ ggt ¢ 82E oo 20
= parat o 3 E £ 8 E >28 a =5= ZZ gas
= mm) E§E 25E S5 = R
EE o3 ssy M EE Ss3
= = ===
S 8 8§ 8°° 0 i
g) = Ll o
© =)
N g
1 ESO-40-DI [4 40719 400x600x230  370x570 305x145  GN1M  30-85°C 12KW+1kW 230VAC  9,6A
2 EAD-2C-DI 4 49032 790x620x35  760x590 305x145  630x510 30-110°C  08KW  230VAC  35A
3 EAD-3C-DI [ 40984 1115x620x35  1085x590 480x145 955510 30-110°C  12kW  230VAC  53A
4 EAD-4CDI 4 40985 1420x620x35  1390x590 480x145  1260x510 30-110°C  16kW  230VAC  7,0A
5 EAD-86-DI L4 40036 800x600x60  770x570 305x145  700x500 <100 °C 2 kW 230VAC  87A
6 SN-PVO-3(HACCP)[4 39928 1095x620x110 1077602 302x124  1077x602 <85°C 09KW  230VAC  40A

1 - Element za shranjevanje in ogrevanje s posodo

GN 1/1 in mrezico

Element za pohranu i grijanje s posudom GN 1/1 i
mrezicom

Element za odrzavanije i grejanje sa posudom GN 1/1
i mrezicom
2, 3, 4 - Steklokerami¢na ogrevana povrsina /
Staklokeramicka grijana povrsina / Staklokeramicka
grejna povrsina
5 - Ogrevana plo$¢a iz nerjavnega jekla / Grijana plo¢a
od nehrdajuceg celika / Grejna ploca od nerdajuéeg
Celika
6 - Ogrevana povrsina iz nerjavnega jekla / Grijana
povrSina od nehrdajuceg Celika / Grejna povrsina od
nerdajuceg celika

EAD-4C-DI EAD-86-DI
HACCP - Moznost priklju¢itve na racunalniski sistem

- Moguc¢nost prikljuéenja na ra¢unalni sustav
- Moguénost priklju¢enja na kompjuterski Prikljucek / Prikljucak:
sistem 4 Elektricni prikljucek / Elektricni prikljucak
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4. Vgradni elementi samopostreznih barov / Ugradni elementi
za buffet barove

4.7 Toplovodne kopeli / Toplovodne kupke

MERE / MJERE
S © = © © 33 33
< g %3 wy = EE BER
o % o o = < © = oo — 9 on
< TIP SIFRA © © __ S5 — 2 8 Q2 » = — — 0 =
a Aparat o 3 € =8 e S 'w E 88 = == B85 <
< == = S € € S c g QL Q 00 SO =
(mm) 38 285 EE= g zr =29
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1 VK-B-1(HACCP) [4 39992  445x620x290 427x602 302x124 305x510x246 1 x GN 1/1-200 1 230VAC 44A
2 VK-B-2 (HACCP) [4 39191 770x620x290 752x602 302x124 630x510x246 2 x GN 1/1-200 2 230VAC 8,7A
3 VK-B-3(HACCP) [4 39192 1095x620x290 1077x602 302x124 955x510x246 3xGN 1/1-200 3 400V 3NAC 44A
4 VK-B-4 (HACCP) [4 39193 1420x620x290 1402x602 302x124 1280x510x246 4xGN 1/1-200 4  400V3NAC  8,7A
5 VK-B-5(HACCP) 4 39194 1745x620x290 1727x602 302x124 1605x510x246 5xGN1/1-200 5  400V3NAC 8,7A
6 VK-BM-1(HACCP)[4 39991  445x620x290 427x602 302x124 305x510x246 1 xGN 1/1-200 1 230VAC 44A
7 VK-BM-2 (HACCP)[4 39195  770x620x290 752x602 302x124 630x510x246 2x GN 1/1-200 2 230VAC 8,7A
8 VK-BM-3 (HACCP)L4 39196 1095x620x290 1077x602 302x124 955x510x246 3 xGN 1/1-200 3 400V3NAC 44A
9 VK-BM-4 (HACCP)4 39197 1420x620x290 1402x602 302x124 1280x510x246 4x GN 1/1-200 4  400V3NAC 8,77A
10 VK-BM-5(HACCP)[4 39198 1745x620x290 1727x602 302x124 1605x510x246 5x GN 1/1-200 5  400V3NAC 8,7A
1 - 5 Bazen za stacionarno vodno kopel / Bazen za * Opomba: Vodne kopeli se dobavijo brez GN - posod

stacionarnu toplovodnu kupku / Bazen za stacionarnu * Napomena: Toplovodne kupke dobavljaju se bez

toplovodenu kupku GN - posuda
6 -10 Bazen za mobilno vodno kopel / Bazen za mobilnu * Napomena: Toplovodene kupke dobavljaju se bez
toplovodnu kupku / Bazen za mobilnu toplovodenu GN - posuda

kupku
HACCP - Moznost prikljucitve na racunalniski sistem
- Moguc¢nost prikljuéenja na ra¢unalni sustav
- Moguc¢nost prikljuéenja na kompjuterski sistem

Temperaturno obmocje / Podrucje temperature /
Temperaturno podrucje: 75-96°C

Nastavljena temperatura / PodeSena temperatura:
95+3°C
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4. Vgradni elementi samopostreznih barov / Ugradni elementi

4.8 Hladilni bazeni / Rashladni bazeni

TIP

APARAT
SIFRA

1 SR-BH-2-20-NP (HACCP) % 67006
2 SR-BH-2-50-NP (HACCP) % 67007
3 SR-BH-2-150-NP (HACCP) s% 67008
4 SR-BH-3-20-NP (HACCP) % 67009
5 SR-BH-3-50-NP (HACCP) % 67010
6 SR-BH-3-150-NP (HACCP) % 67011
7 SR-BH-4-20-NP (HACCP) % 67012
8 SR-BH-4-50-NP (HACCP) % 67013
9 SR-BH-4-150-NP (HACCP) % 67014
10 SR-BH-5-20-NP (HACCP) #% 67015
11 SR-BH-5-50-NP (HACCP) % 67016
12 SR-BH-5-150-NP (HACCP) £% 67017
13 SR-BHL-2-NP (HACCP)  #% 67018
14 SR-BHL-3-NP (HACCP) % 67019
15 SR-BHL-4-NP (HACCP) 3% 67020

16 SR-BHL-5-NP (HACCP) ¢ 67021

Aparat
(mm)

770x620x510

770x620x540

770x620x640

1095x620x510

1095x620x540

1095x620x640

1420x620x510

1420x620x540

1420x620x640

1745x620x510

1745x620x540

1745x620x640

770x620x640

1095x620x640

1420x620x640

1745x620x640

za buffet barove

MERE / MJERE

za vgradnjo aparata
za ugradnju aparata
(mm)

752x602

1077x602

1402x602

1727x602

752x602

1077x602

1402x602

1727x602

za vgradnjo kontrolne omarice
za ugradnju kontrolnog ormari¢a
(mm)

192x124

192x124

192x124

192x124

192x124

Bazen
(mm)
POSODE*
POSUDE*

630x510x20 2 x GN 1/1-20
630x510x50 2 x GN 1/1-50
630x510x150 2 x GN 1/1-150
955x510x20 3 x GN 1/1-20
955x510x50 3 x GN 1/1-50
955x510x150 3 x GN 1/1-150
1280x510x20 4 x GN 1/1-20
1280x510x50 4 x GN 1/1-50
1280x510x150 4 x GN 1/1-150
1605x510x20 5 x GN 1/1-20
1605x510x50 5 x GN 1/1-50
1605x510x150 5 x GN 1/1-150
630x510x170
955x510x170
1280x510x170

1605x510x170

MoC
SNAGA
(kW)

0,19

0,19

0,19

0,26

0,19

0,26

SR-BH-4-150 + ST-1N-4L

EKTRICNI PRIKLJUCEK
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230VAC

230VAC

230VAC

230VAC

230VAC

230VAC

JAKOST TOKA
JAKOST STRUJE
JACINA STRUJE

20A

20A

20A

23A

20A

23A
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SR-BH-2-20
SR-BH-2-50
— SR-BH-2-150
SR-BH-3-20
SR-BH-3-50
SR-BH-3-150
SR-BH-4-20
SR-BH-4-50
SR-BH-4-150
SR-BH-5-20
SR-BH-5-50
SR-BH-5-150

SR-BHL-2
SR-BHL-3
SR-BHL-4
SR-BHL-5

1 - 12 Hladilni bazen / Rashladni bazen

13 -16 Hladilni bazen za led / Rashladni bazen za led

Hladilno sredstvo / Sredstvo za hladenje: R290
4 Elektricni aparat

9}{( Hladilni aparat / Rashladni aparat
HACCP

- Moznost prikljucitve na ra¢unalniski sistem

- Moguénost prikljuéenja na racunalni sustav
- Mogucnost priklju¢enja na kompjuterski sistem

*Opomba: Hladilni bazeni se dobavijo brez GN posod
*Napomena: Rashladni bazeni dobavljaju se bez GN

posuda

88

TIP

ST-SZ-65

ST-SZ-125

ST-SZ-160

SR-BHL-4

SIFRA

40001

40002

40003

MERE
MJERE
(mm)

650x465x55
1250x465x55

1600x465x55

za buffet barove

4.9 Steklene sanitarne zascite / Staklene sanitarne zastite

MERE STEKLA

MJERE STAKLA

MERE STAKLA
(mm)

522x440x8
1122x440x8

700x400x8

ST-SZ-65




4. Vgradni elementi samopostreznih barov / Ugradni elementi
za buffet barove

SS5
) ¢ =5
5 : VERE MG poucex D EE
x TIP SIFRA MJERE SNAGA AR
& () (W) ELEKTRICNI B & <
PRIKLIUCAK = 2.G
1 STAN-IL4 [4 49098  440x540x465 0,02 230V AC 01A
2 ST-IN-2L4 39987  765x540x465 0,04 230V AC 02A
ST-1N-1L4, ST-1N-2L4, ST-IN-1L, ST-IN-2L,
3 ST-IN-3L4 4 39988 1090x540x465 0,04 230VAC 0,2A ST-IN-3L4, ST-IN-4L4, ST-1N-3L, ST-1IN-4L,
ST-1N-5L4, ST-IN-2LG4, ST-1N-5L, ST-IN-2LG,
4 STAN4L4 4 39989  1395x540x465 0,06 230V AC 03A ST-IN-3LG4, ST-IN-4LG4, ~ ST-N-3LG, ST-IN-4LG,
ST-1N-5LG4 ST-IN-5LG
5 ST-IN-5L4 30990  1740x540x465 0,06 230V AC 03A
6 STINL 4 49099  440x540x465 0,02 230V AC 0,1A
7 STAN2L 4 39975  765x540x465 0,04 230V AC 02A
8 ST-IN-3L 39976  1090x540x465 0,04 230V AC 02A
9 ST-IN-AL 30977 1395x540x465 0,06 230V AC 03A
10 ST-INSL  [4 39978  1740x540x465 0,06 230V AC 03A
11 ST-IN-2LG4 4 30983  765x540x465 044 230V AC 19A
12 ST-IN-3LG4 39984  1090x540x465 084 230V AC 37A
13 ST-IN-4LG4 |4 30985  1395x540x465 0,86 230V AC 37A
ST-IN-3LG
14 ST-IN-5LG4 [4 39986  1740x540x465 1,28 230V AC 56A
15 ST-IN-2LG [4 30979 765x540x465 044 230V AC 19A
1-10 STEKLENE NADGRADNJE Z RAZSVETLJAVO
16 ST-IN-3LG [4 39980  1090x540x465 084 230V AC 37A STAKLENE NADGRADNJE SA OSVJETLJENJEM
STAKLENE NADGRADNJE SA OSVETLJENJEM
17 STIN4LG g 39981  1395x540x465 0,86 230V AC 3,7A 11-18 OGREVANE STEKLENE NADGRADNJE Z
RAZSVETLJAVO
GRIJANE STAKLENE NADGRADNJE SA
18 ST-IN-5LG [4 39982 1740x540x465 1,28 230V AC 56A RASVJETOM
GREJNE STAKLENE NADGRADNJE SA
RASVJETOM

Prikijucek / Prikljucak: [4 Elektricni prikljucek / Elektricni prikljucak
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Inovativni izdelek

Naenkrat do 30 mehko
kuhanih jajc skladno s
HACCP naceli!

Prednosti ZLATEGA JAJCA:

o kuhanje in pasterizacijo jajc krmili
vgrajeni mikroracunalnik,

« edini aparat na trgu, ki sluzi tako
za kuhanje kot tudi za postrezbo jajc,

« estetski izdelek je v okras vsakega
samopostreznega buffeta,

« jajca so vedno ravno prav »v me-
hko« skuhana,

o vsaka mozZnost okuzbe s salmonelo
je izkljucena,

« odlicna in varna jajca cakajo na
gosta in ne obratno,

« jajca lahko z nespremenjenimi last-
nostmi v napravi hranimo nekaj ur,

« gostu so jajca vedno na razpolago
in si lahko postreze sam,

o nalozba, ki se hitro obrestuje,

« postopek je skladen z naceli
HACCP.

Zelena
ucinkovitost

5. Aparat za kuhanje mehko kuhanih jajc / Aparat za kuhanje
meko kuhanih jaja / Aparat za kuvanje meko kuvanih jaja

Inovativan proizvod
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NVEP-30
6. Oprema za bolnisnice / Oprema za bolnice

N
¥
=
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NVEP-30

6. Oprema za bolnisnice / Oprema za bolnice

RINAMARARARARARAAR
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7. Racunalniska oprema kuhinj (HACCP) / Racunalna oprema za
kuhinje (HACCP) / Racunarska oprema za kuhinje (HACCP)

Grand Hotel Toplice
Bled
Kuhinja
it




7. Rac¢unalniska oprema kuhinj (HACCP) / Ratunalna oprema za
kuhinje (HACCP) / Racunarska oprema za kuhinje (HACCP)

and CRITICAL CONTROL POINT

.2 8 ' S| -
Enota #t. Obmodje Trenutna T° Nast 17 Trenulni status Stalus alarma
—— A0 Toplakuhina  28°C  10°C LK 5
e © 52  Panorama 5°C 3'c A
@53 Punorsa 0°Cc  100°C 4 oK
@ 54 Panorama 91*C 100°C a8 OK
@ 85 Panorama 25°C 1004C PaN OK
20,09. 200
|20:09.2000 & BB Panorama 119*¢  100°C 4 oK
20,09, 200 =
|z0.00.200f © 57 Panorama 41*c  999°C 4 oK
20,09, 200}
oteise] © 58  Panorsma:  178°C  999°C A ok -
ol 20,08, 200) - YaN
Mioaszonf] @ 59 Panorama 5°C ‘c BEQL oK 4
= Nz0.03. 200
Hz0.09.2000 & 60 Panorama 4°c c  @EOA oK
%_1: © B2  Panorama A7 2000 Viy =
. © B3  Panorama 5°C " BEOL oK
“ B4  Panorama 3'C © &FSL ok -
=] % bl e

B wowsscee. &

~ Historical Data - Defrost Units

LInik Hu-01 Hlajena vitring KOGAST v razskavnem salonu = ‘ Device gi DLHS Mo, g 2
From: | 4[iz:05 To. | 4E5:08 ‘ -
jDS,I'DS,I'ZDDS @ jDS,I'DS,I’ZDDS @ | Load l | Export l | Taklz ' | PFink: '

Bl @]

12,0

B 2l ] gzo0 Jooo | el B ®

Alarm

-0
I 1 1 1 I ]

1zi00 14:00 16:00 18:00 20:00- 2200 0000
0B {0505 0Bi05/05 08/05/05 080505 0B05/05 080505 90505
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8. Projektantske storitve

usluge —

O
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8. P_roje%tantske storitve - projektiranje kuhinj / Projektantske
usluge — projektiranje kuhinja / projektovanje kuhinja
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9. Storitveni center (montaza in servisiranje opreme) / Centar® &

usluga (montaza i servis opreme)

My, f

o _”.-uﬂﬂ_//»’///m'/

o 1
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9. Storitveni center (montaZa in servisiranje opreme) / Centar
usluga (montaza i servis opreme)
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Zahvaljujemo se Vam za zaupanje!
Hvala Vam na povjerenju!
Hvala Vam na poverenju!

Pridrzujemo si pravico do tehnicnih sprememb./
Pridrzavamo si pravo tehnickih promjena./

Zadrzavamo pravo tehni¢kih izmena.
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