
13 et 14 mai 2021

990 € H.T.
Déjeuners inclus

DIJON - France

INTERVENANTS
Enseignants, chercheurs,
ingénieurs et industriels

PUBLIC
Ingénieurs, techniciens et

cadres dirigeants

FORMATIONS 
COMPLÉMENTAIRES

Les nouvelles sources de 
protéines en agroalimentaire 

(NP)
Texturation des protéines 

végétales (TPV)

Retrouvez toutes nos formations sur :
sayens-agroalimentaire.fr

Les protéines végétales, une source 
d’innovation

Contact : 03 80 39 66 17 / odette.heisler@sayens.fr

 Protéines végétales disponibles
• Matières premières, marché …
• Nutrition : composition, qualité …

 Protéines végétales & consommateurs
• Attentes des consommateurs, pratiques 

alimentaires
• Protéines végétales et sensorialité

 Transformation des protéines végétales
• Transformation et propriétés 

fonctionnelles
• Texturation
• Fermentation 

 Ateliers pratiques
• Dégustation de glaces aux protéines 

végétales
• Texturation de protéines végétales par 

cuisson-extrusion

Code Formation  IPV




