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DIJON - France

INTERVENANTS
Enseignants, chercheurs,
ingénieurs et industriels

PUBLIC
Ingénieurs, techniciens et

cadres dirigeants

FORMATIONS 
COMPLÉMENTAIRES

Les protéines végétales, une 
source d’innovation (IPV)

Analogues de viande et poissons 
(AVP)

Retrouvez toutes nos formations sur :
sayens-agroalimentaire.fr

Texturation des protéines végétales

Contact : 03 80 39 66 17 / odette.heisler@sayens.fr

 Protéines végétales
• Ressources disponibles
• Qualité nutritionnelle

 Produits texturés du marché
• Benchmarking
• Développements récents

 Texturation des protéines végétales
• Cuisson-extrusion
• Mousses et produits visqueux

 Atelier pratique
• Texturation des protéines 

végétales par cuisson-extrusion

Code Formation  TPV




